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Neues aus dem Studentenwerk @

Geschaftsfuhrer wunscht Studierenden

alles Gute fur 2012

Das Jahr 2011 liegt hinter uns—wir schauen
voraus. Martin Richter, Geschaftsfuhrer des
Studentenwerks Dresden, freut sich im neuen Jahr
vor allem auf...

... die Fertigstellung begonnener Projekte—z.B. die Eroffnung des Stu-
dentenclubs Wu5 im Tusculum, den Bezug der Wohnheimplatze in
der Wu 1, die Wiedereroffnung des Clubs DeziBar nach der Flut in
Zittau, die Wiedererdffnung der Mensa ,,U-Boot"” im Potthoff-Bau.

.. den Beginn neuer spannender Projekte, die uns in der Verbesse-
rung der Wohnsituation, in der Kinderbetreuung, bei den gastro-
nomischen Angeboten, bei der Beratung, bei der konzeptionellen
Neuaufstellung unserer internationalen Arbeit aber auch in der
Verbesserung unserer internen Ablaufe und in der Kommunika-
tion voranbringen.

...den Monat Juni. In diesem Monat entscheidet sich, ob die TU Dres-
den den Lohn flr exzellente Arbeit ernten kann (Ich bin von der Ex-
zellenz unserer Universitat Uberzeugt).

.. die Diskussionen lber eine neue Qualitat der Zusammenarbeit
des Studentenwerks mit seinen Partnern, insbesondere auch mit
den Hochschulen.

... Und wiinscht den Studierenden, dass sie Zeit finden

... fir ihre fachliche und personliche Entwicklung. Hierzu zahle ich
neben der Pflege von Freundschaften und Partnerschaften auch
das Engagement fireinander, die kiinstlerische Betatigung, die po-
litische Stellungnahme. Die Studienzeit ist eine einmalige Gelegen-
heit, sich auch auf diesen Feldern auszuprobieren und das Studen-
tenwerk mochte dabei unterstitzen.

Und was bleibt von 2011 in (schoner) Erinnerung?

Es gab 2011 etliche Highlights. Fir die Dresdner Hochschullandschaft
gehort dazu die Eroffnung des neuen Campus in Johannstadt, auf
dem wir mit einer neuen Mensa prasent sein dirfen und damit end-
lich die Essensversorgung flr die Berufsakademie, die Evangelische
Hochschule und die Hochschule fiir Bildende Kiinste in einer Weise
|6sen konnen, wie wir es uns vorstellen.

Die Wiedereroffnung unserer Mensen und Wohnheime in Zittau und
Gorlitz nach der Beseitigung der Flutschaden gehorte flir mich eben-
so zu den Hohepunkten, vor allem wegen des beeindruckenden En-
gagements unserer Mitarbeiter, die trotz der schwierigen Verhalt-
nisse stets ihr Bestes gegeben haben.

Auch die Einstellung der Arbeitnehmertberlassung durch die Studen-
tenhilfe 1919 GmbH und damit die Beendigung jahrelanger Diskus-
sionen Uber dieses Thema gehort sicher in einen solchen Riickblick.
In guter Erinnerung bleibt fiir mich auch die Entstehung unseres neu-
en Corporate Design—ich finde, das Ergebnis kann sich sehen lassen.
Es ist zum Ausgangspunkt fiir ein Uberdenken unserer eigenen Un-
ternehmensphilosophie geworden—einem wesentlichen Thema fur

Martin Richter, Geschaftsfiihrer des Studentenwerks Dresden

2012, bei dem wir die Aspekte des ,Zusammen” und des ,Wirkens”
noch etwas intensiver betrachten missen. Die Perspektive muss
sich weiten und neben der klassischen Beziehung zwischen dem
Studentenwerk und den Studierenden weitere Partner in den Blick
nehmen—die Hochschulen und die Hochschulstadte, fiir die unsere
Angebote Standortfaktoren sind, aber auch die Erwartungen der Ge-
sellschaft an uns, insbesondere mit Blick auf eine verantwortungs-
bewusste und nachhaltige Ressourcennutzung.

An dieser Stelle ein groRer Dank an alle Studentenwerker. Ohne das
Engagement seiner Mitarbeiter ware das Studentenwerk nicht in
der Lage, zu wirken und seinen sozialen Auftrag zu erfiillen. Was
nutzt die modernste Mensa, wenn das Essen, das darin gekocht wird,
nicht schmeckt, was hilft das sanierte Wohnheim, wenn sich nicht
ein Hausmeister engagiert darum kiimmert, dass all die eingebau-
te Technik auch richtig funktioniert, was fiir einen Eindruck hinter-
lasst das BAfoG-Amt, wenn die Mitarbeiter darin nicht freundlich
und kompetent sind. So ist jeder Mitarbeiter als Teil des Studenten-
werks mit daflr verantwortlich, in welcher Qualitat wir unsere Leis-
tungen anbieten und wie das Studentenwerk wahrgenommen wird.
Deshalb konnen wir nur erfolgreich sein, wenn wir alle zusammen-
wirken, um zusammen zu wirken. Und hier mochte ich die Studen-
ten unserer Hochschulen in meinen Dank einschlieen. Sie sind kriti-
sche Nutzer unserer Leistungen, vor allem aber sind sie Mitgestalter,
denn das Studentenwerk lebt und entwickelt sich, wenn Menschen
sich fir die Sache einbringen, Lob und Kritik iben, Verbesserungs-
vorschlage machen und bereit sind, mitzumachen.

In diesem Sinne wiinsche ich uns allen ein friedvolles und erfolgrei-
ches Jahr 2012, in dem wir mehr als bisher Zusammen.Wirken.

Martin Richter
Geschaftsflihrer des Studentenwerks Dresden
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Johannstadt.

Der Campus lebt—Mensa gut besucht

Seit Mai 2011 ist Enrico Mockel
der ,Chef de Cuisine’in der
Mensa Johannstadt. , Klichen-
leiter” heil3t das banale
deutsche Wort dafiir.

Es ist dem Team von Enrico Mockel anzu-
merken, dass es gut lauft, die Zahlen stim-
men, das Essen schmeckt und die Zusam-
menarbeit mit den insgesamt sieben Mitar-
beitern funktioniert.

Seit der Er6ffnung der Mensa im Mai ging die
Anzahl der verkauften Portionen stetig nach
oben. Waren am Anfang noch viele Medizin-
studenten ,zu Besuch"” gekommen (die sonst
in der Mensologie auf der Blasewitzer StraRRe
speisen), sind es seit Beginn des Winterse-
mesters 2011/2012 vor allem die Studieren-
den des Johannstadter Campus, die sich das
Mittagessen schmecken lassen. Die Mensa
vervollstandigt den Campus neben der Be-
rufsakademie Sachsen/Staatliche Studien-
akademie Dresden (BA) und der Evangeli-
scher Hochschule Dresden (EHS). Im Gebau-
de selbst befinden sich Labore der BA und die
Bibliothek beider Hochschulen.

Bibliothek
Mensa

Holzwerkstitten

Unter einem Dach: Bibliothek, Mensa und
Labore

Klchenleiter Enrico Mockel weil die Men-
saleiterin der Mensologie, Erika Maser, in al-
len Fragen hinter sich. Mit ihr bespricht er
Dienstplane, Speiseplane und alle Fragen,
die auftauchen. Im GroRen und Ganzen ist
er aber sein eigener Herr in ,seiner” Men-
sa Johannstadt.

Enrico Mockel hat bereits 13 Jahre in der freien

Kocht gern fiir die Studenten des Johann-
stddter Campus: Kiichenchef Enrico Méckel

Gastronomie gearbeitet. Doch er sagt selbst,
dass ,...es etwas ganz anderes ist, in einer
Mensa innerhalb von etwa zwei Stunden bis
zu 900 Essen bereitzuhalten...das kann ich
nicht mit meiner vorherigen Tatigkeit verglei-
chen. Es ist erstaunlich, dass auch bei solch
grolRen Portionen noch abwechslungsreich
und gesund gekocht wird."

Die 250 Platze sind immer gut gefillt, be-
sonders zwischen 12.00 und 13.00 Uhr. Al-
len Studierenden, die die Moglichkeit haben,
zu wahlen, sei empfohlen, vor 12.00 Uhr oder
nach 13.00 Uhr zu kommen, dann steht der
groBe Schwung noch bevor bzw. ist vorbei.

Im Sommer wird dann wieder die Terrasse
geoffnet und die AuBenpldtze tragen erheb-
lich zur Entlastung des Saales bei.
Die Lage der Mensa mitten zwischen den bei-
den neu eroffneten Hochschulen und in Nach-
barschaft der altehrwirdigen Hochschule fir
Bildende Kiinste (HfBK/Standort Glintzplatz)
ist flir die Mensa Garantie, dass das Essen
.gut weggeht”. Der Rekord von 1.000 Essen
pro Tag wurde schon im Oktober gebrochen.
Die Auswahl zwischen Putenschnitzel mit
RahmsoRe, Mandelbroccoli oder Haus-
gemachtem Apfelstrudel mit Vanillesol3e
oder Lasagne Bologneser Art (Beispiel vom
20.12.11) fallt nicht leicht. Wenn doch noch
ein schmackhaftes Dessert lockt ... bleibt nur,
den Studierenden in Johannstadt einen Gu-
ten Appetit zu wiinschen!

Anja Buch
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.IN letzter Zeit gab es keinen Himbeertraum
mehr als Dessert, bitte wieder anbieten...”

Was Studierende sich von
Jihrer” Mensa wunschen.
SPIEGEL-EI schaut in die Rub-
rik ,,Bemerkungen/Allgemeines”
der Mensen-Umfrage 2011.

In jeder Mensen-Umfrage gibt es ein Textfeld,
in dem die Studierenden ihre Bemerkungen
eintragen konnen. Diese allgemeinen Bemer-
kungen werden ebenso wie die ,Einzelbewer-
tungen” (z. B. Wartezeit, Speisenangebot, Spei-
senqualitat, Freundlichkeit) mit den Mensalei-
tern ausgewertet und—wenn moglich—kommt
es zu Veranderungen bzw. Verbesserungen
im Sinne der Studenten. Manchmal sind die
Bemerkungen nicht ganz frei von (unfreiwilli-
ger?) Komik. Hier nun einige Highlights, die wir
unseren Lesern nicht vorenthalten mochten.
(Die Bemerkungen wurden im Original tiber-
nommen, ohne an der Rechtschreibung et-
was zu verandern!)

MENSOLOGIE: Stundenplane Studenten bit-
te so legen, dass nicht alle 12.30 in die Mensa
stromen // wann gibts endlich mal ,Flecke" 77?
// Nicht so viel Spinat // Arzte mit Kittel darauf
hinweisen, dass Kittel beim Essen unerwiinscht
JOHANNSTADT: Eingerichtet wie ein Kindergar-
ten...naja und vieleicht ein bisschen klein...//
Der Kiichenchef sollte mehr lachen ...

NEUE MENSA: den vegi-tag abschaffen, da
es immer vegetarische speisen im angebot
gibt. aus griinden der gleichbehandlung soll-
te ansonsten ein fleischi-tag eingeflihrt wer-
den// Es sollte piepsen, wenn man die Kar-
te vom Bezahlterminal nehmen kann. Anga-
be von Nahrwerten bei den verschiedenen Es-
sen// mehr Donuts :-) // Den chip wieder ein-
fihren, das ding am schlissel haben ist bes-
ser als einen kartenslot verschwenden Buch-
teln! =)// Idela ware eine Anzeige im Inter-
net, wo es wie voll ist// Mehr Fleisch, gell //
alten Emeal wieder einfiihren! Die Schliis-
selbundvariante war einfach super! // Wei-
ter so - ich denke die Dresdner Mensen sind
mit die besten in Deutschland // -Mensaflat-
rat - ofter all you can eat // WIEDER DIE GROS-
SE (Tetrapack-)SCHOKOLADENMILCH IN DER
CAFETERIA! ! // Halten Sie - trotz sommer-

Auf der Beliebtheitsskala ganz oben: Alte Mensa Mommsenstrale, hier: Saulensaal

lochflllender Artikel der DNN - am Veggie-
Day fest! // bei der sanierung moglichst viel
von der architektur der ddr-moderne bewah-
ren! // Die Mensa Bergstral3e sollte dringend
den maroden Stil der 70er loswerden. Auf3er-
dem sind die verschiedenen Aufgange ein Pro-
blem, da wenn man in der Gruppe kommt und
verschiedene Aufgange benutzt, man sich da-
nach nicht mehr wieder findet. So muss man
oft den selben Aufgang benutzen.//in letzter
Zeit gab es keinen Himbeertraum mehr als Des-
sert, das wiinsche ich mir haufiger ...

ALTE MENSA: Da bleiben keine Winsche of-
fen. Campus braucht noch eine solche men-
sa, da sie zu Stol3zeiten hoffnungslos tber-
fullt ist. // Die Stlhle passen nicht richtig un-
ter die Tische, sodass das Hinsetzen zum Ein-
parkvorgang gerat. Hier ggf. defekte Sitzmo-
bel gegen solche mit geringerem Beinabstand
austauschen. // Die Stihle der Mensa sind
sehr gewohnungsbediirftig. Da die Stuhlbei-
ne ziemlich weit nach auBen ragen, hat man
nie wirklich gentigend Platz, wenn man direkt
nebeneinander sitzt. Die Stuhlbeine kommen
mit den Tischen und mit den Stuhlbeinen des
Nachbarns standig in Berihrung. //-bin sehr
zufrieden, vor allem mit der Freundlichkeit der
Angestellten und dem geschmack des Essens
- leider ist es immer sehr voll, was wohl dar-
an liegt, dass viele Studenten den Service der

Alten Mensa zu schatzen wissen // wartezei-
ten sind oft zu lang/lange schlangen halten ei-
nen vom essen ab/schrecken ab// bitte we-
niger Creme (Sauce Hollandaise, etc.) auf die
Pizzastlcke, vielleicht kdnnte man das auch
zum Selbstnehmen machen, sehr nettes Per-
sonal, grole, variable Auswahl fir eine Men-
sa, viele Sitzmaglichkeiten (zumindest nach
13 Uhr) --> gut!

MENSA REICHENBACHSTRASSE: Passt al-
les // Mehr Bio- bzw. Produkte aus nachhal-
tiger und 6kologischem Anbau. Hinweisschil-
der dazu!! Mehr Getranke und Nachspeisen
in der Asia-Theke //alles ok wie es ist// ich
finde die ASIATHEKE grossartig!!'!'! kleine/
grosse/vegetarische/nicht-vegetartische por-
tion.... das ist super. vielleicht kann es noch ein
weiteres gericht dazu geben, oder ein weiteres
spezial, z.b eine aisatische suppe oder nach-
speise. den speisesaal der asiatheke sowie
die angrenzende terasse sind toll. die tibrigen
rdume haben eher eine schwimmbad-atmo-
sphare. zudem sind die warteschlange hau-
fig sehr lange //-langere Offnungszeiten, so-
dass man auch nach der Stunde, die 14:50 en-
det, noch bequem essen kann und ein reich-
haltiges Angebot hat. Wenigstens ein vega-
nes Gericht am Tag.

Mehr dazu: http:/ /www.studentenwerk-dresden.
de/mensen/umfrage_auswertung.html
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Kein Buch mit sieben Siegeln—\Vertiefte Infos
zu einzelnen ,,BAfoG-Fragen”

Nachgefragt—Im Gesprach mit
Jana Greiner, Leiterin des Ge-
schaftsbereichs Studienfinan-
zierung im Studentenwerk
Dresden. An dieser Stelle soll in
regelmalBigen Abstanden hau-
fig gestellte Fragen (FAQs) zum
Thema Studienfinanzierung
naher ,beleuchtet” werden.

FAQ: Haben Studierende einen Forderungsan-
spruch zwischen dem Ende der Bacheloraus-
bildung bis zum Beginn des Masterstudiums?
Jana Greiner: Forderungsrechtlich endet die
Hochschulausbildung in dem Monat, in dem
die letzte Prifung stattfindet. Ob der Einzel-
ne danach noch bis zum Semesterende ein-
geschrieben ist, ist forderungsrechtlich nicht
beachtlich. Auch dann nicht, wenn er zur No-
tenverbesserung nach einem erfolgreich ab-
gelegten Freischuss den letzten Prifungsteil
wiederholt.

Wird im unmittelbar nach dem Abschluss als
Bachelor folgenden Semester das Masterstudi-
um begonnen, handelt es sich bei diesem Stu-
dium gemaR § 2 Abs. 5 BAfoG um einen neu-

Wohnen
)

en Ausbildungsabschnitt. Die Férderungsvor-
aussetzungen entstehen fiir das Masterstudi-
um ab dem Monat, in dem die Lehrveranstal-
tungen beginnen. Es ist ein neuer Antrag auf
Ausbildungsforderung erforderlich. Haben Sie
Ihr Bachelorstudium nur zwei Monate vor Be-
ginn der Masterausbildung abgeschlossen (z. B.
Prifung im August fir Studienbeginn Master
im Oktober), kann Ausbildungsférderung ge-
maRk § 15b Abs. 2 BAfAG flir den Monat Sep-
tember als Uberbriickung geleistet werden,
wenn Sie den Antrag auf Ausbildungsforde-
rung fur Master zumindest bis zum Ende des
Monats September eingereicht haben. Liegen
zwischen dem Ende der Bachelorausbildung
und dem Masterstudium mehr als ein Monat,
kann eine Uberbriickungsférderung nach den
Vorschriften des BAfoG nicht erfolgen.
Zusatzfrage: Ist es fiir Bachelorabsolventen
moglich, zwischen dem Bachelorstudium und
dem Masterstudium ein oder zwei Semester
zu pausieren, um zum Beispiel zu arbeiten oder
ins Ausland zu gehen? Gibt es eine Frist, die
nicht tberschritten werden darf, um noch an-
spruchsberechtigt zu sein?

Jana Greiner: Nein, wie schon oben gesagt, mit
dem Masterstudium beginnt ein neuer Ausbil-
dungsabschnitt. Es spielt keine Rolle, wie viel
Zeit zwischen dem Bachelor- und dem Mas-
terstudium vergangen ist, wichtig ist hingegen

NEUES von der Baustelle Wu 1

Die zweite Bauphase hat im Oktober fiir alle
ersichtlich mit der Gerlststellung begonnen,
die ersten Fenster werden eingebaut und an
der Fassade wird gearbeitet. Die Tiefbauar-
beiten zur Medienversorgung des Gebaudes
sind abgeschlossen, die Demontage- und Ab-
brucharbeiten als Vorleistungen fir alle nach-
folgenden Rohbau- und technischen Gewerke
sind erfolgt. Die Gewerke stehen im geplan-

nen plotzlichen Wintereinbruch liegt ein al-
ternativer Bauablauf zur Abstimmung der Ge-
werke bereit. Alle Hauptleistungen sind be-
auftragt. Die Leistungsverzeichnisse einiger
Ausbaugewerke und die Lose der Ausstat-
tung und Moblierung werden derzeit erstellt
und im Wettbewerb die Angebote eingereicht.

Norbert Wieczoreck

Kennt sich aus mit den Fragen der Studie-
renden: Jana Greiner, Geschaftsbereichs-
leiterin Studienfinanzierung im Studenten-

werk Dresden.

das Alter der/des Studierenden. Er oder sie darf
das 35. Lebensjahr nicht vollendet haben. Ein
weiteres Kriterium fiir die Forderfahigkeit ist,
dass es sich bei dem vorherigen Abschluss um
einen Bachelor handeln muss. Nur ein Master-
studium nach einem Diplomstudium ist nicht
forderfahig! Ebensowenig ist es flir das BAfoG
relevant, welche Fachrichtung eingeschlagen
wird. Ob das Masterstudium auf das Bache-
lorstudium aufbaut, spielt keine Rolle.
Spiegel-Ei bedankt sich fir die Auskiinfte!
Weitere Infos unter: http://www.studenten
werk-dresden.de/finanzierung/faq.html.

ten Soll des Bauablaufplanes—die Witterung Aus alt mach’ neu: Die Arbeiten am letzten

hilft uns dabei. Gliick gehabt—-abwarten, wir o
stellen uns den Herausforderungen. Fir ei- xes WundtstraBe sind im vollen Gange und - S8 et

auch voll im Zeitplan! Foto: Jakob Semmer

noch unsanierten Wohnheim des Komple-
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Kurz & Knapp

Ausschreibungsfrist fiir studentische Sitze
im Verwaltungsrat des Studentenwerks
verldngert

Nachdem seit Mitte November die drei stu-
dentischen TU-Sitze im Verwaltungsrat

des Studentenwerks ausgeschrieben wa-
ren, einigte man sich darauf, die Wahl auf
den 19. Januar 2012 zu verlegen und ent-
sprechend die Ausschreibungsfrist bis zum
16. Januar 2012, 13 Uhr, zu verlangern. Griin-
de hierfiir sind (neben weiteren), dass von
vier Kandidaturen eine zurlickgezogen wur-
de, am Wahltag nicht alle Kandidaten zur Be-
fragung anwesend sein konnten und die Aus-
schreibung nicht weiter in die Fakultaten hi-
neingetragen wurde. Seitens der HTW wur-
de einstimmig das langjahrige StuRa-Mit-
glied Denny Meirich in der StuRa-Sitzung vom
22.11. in den Verwaltungsrat gewahlt. Die Ta-
tigkeitsbeschreibungen kénnen im Internet
unter www.stura.tu-dresden.de nachgele-
sen werden.

Bericht: Die Entwicklung des deutschen
Hochschulsystems im internationalen
Vergleich

Ein neuer Bericht des HIS-Instituts fiir Hoch-
schulforschung (HIS-HF) gibt Auskunft Giber
die sozialen und wirtschaftlichen Bedingun-
gen des Studiums im deutschen Hochschul-
system im Vergleich mit anderen europai-
schen Landern. Der Bericht wurde im Rahmen
des Projekts EUROSTUDENT erstellt und be-
ruht auf der Befragung von mehr als 200.000
Studierenden in 25 Landern im Zeitraum von
2008 bis 2010. Durch den internationalen Ver-
gleich wird deutlich, in welchen Bereichen das
deutsche Hochschulsystem vor Herausforde-
rungen steht. Daneben bietet die Beschrei-
bung der Situation in anderen Landern Denk-
anstoBe fiir die erfolgreiche Weiterfihrung
der Reformen in Deutschland.

http:/ /www.his.de/pdf/23/Eurostudent_
deutsch_web.pdf

PePP-Ein Projekt von Studenten fiir
Studenten...

...das ist das PePP-Programm (ehemals So-

zialprogramm) des Studentenwerks Dresden.
Bei liber 40 verschiedenen Vereinen aus dem
sozialen, padagogischen und kulturellen Be-
reich findet sich garantiert die passende Auf-
gabe. Wir bieten interessenorientierte Bera-
tung bei der Suche nach einem passenden
Projekt, Verein, oder Praktikum oder die per-
fekte ehrenamtliche Beschaftigung, um Gber
den Tellerrand zu schauen und Erfahrungen
zu sammeln! Mehr Infos unter www.pepp.
studentenwerk-dresden.de
Ansprechpartner: Linda Pischel, Markus
Doscher (pepp@studentenwerk-dresden.de)
und Sandra Simond (sandra.simond@
studentenwerk-dresden.de)
Sprechzeiten: Di 9-12 / Do 13-16 Uhr
Adresse: PePP-Programm, 2. Etage, Zimmer
240, Fritz-Loffler-StraBe 16, (rechter Eingang,
Eingang des Studentenwohnheims),

Telefon: 0351 4697-741

Campus
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Campus 2020: Studentischer
ldeenwettbewerb an der

TU Dresden

Im WS 2011/12 startet die
erste Runde zum Thema ,,Zu-
gangs- und Schlie3systeme”
mit Preisgeldern in Hohe von
insgesamt 3000 Euro.

Ein moderner Campus braucht kreative Ide-
en. Die Ideen der Studierenden der TU Dres-

den zur Gestaltung ihres Campus sollen des-

halb nach einem ersten Probelauf in einem
jahrlich stattfindenden Ideenwettbewerb mit
dem Motto ,,Campus 2020" eingefangen und

pramiert werden.

Der erste Wettbewerbsdurchgang sucht mo-
derne und zukunftsfahige Ideen rund um
campusweite Zugangs- und SchlieBsyste-

me: Kreative, gewagte, verbliffend simple

oder auch tberraschende Vorschlage. Mog-

licherweise werden sogar erweiterte Anwen-

dungsbereiche einbezogen wie Mensa-Ab-

rechnung, Bibliotheksnutzung, Kopierer, Weg-

weiser, etc. Die besten Ideen unterstitzt die
T-Systems Multimedia Solutions GmbH mit
Preisgeldern in Hohe von insgesamt 3000 Eu-

ro. Das Studentenwerk sponsert dartiber hi-

naus Mensagutscheine.

Prof. Nagel, ZIH, der an der TU Dresden fir
den Wettbewerb verantwortlich ist, fasst den

Begriff Zugang dabei sehr weit: ,Wir kdnnen
nur ahnen, welche Technologien uns in den
nachsten Jahren erwarten und in welchem
MaRe die unterschiedlichen Bereiche unse-
res Alltags dadurch verandert werden. Der
Einsatz innovativer Identifikationstechno-
logien hat bereits heute zu effizienten Pro-
zessen, neuen Produkten und innovativen
Dienstleistungen gefiihrt. Mit diesem Ideen-
wettbewerb wollen wir zunachst herausfin-
den, welche Vorstellungen unsere Studieren-
den zu solchen Fragen entwickeln. Beispiels-
weise dazu, wie wir uns in Zukunft auf dem
Campus bewegen werden, welche Tiren sich
wem und auf welche Weise offnen.”
Wichtigste Teilnahmebedingung ist, dass die
Ideenskizze von einem interdisziplindre Team
von Studierenden der TU Dresden stammt-—
dass die Studenten also Gber Fachergrenzen
hinweg denken. Die fiir den Wettbewerb ein-
gerichtete Webseite stellt deshalb u.a. ein Fo-
rum zu Verflgung; hier haben Interessierte
die Chance, sich zu einem Team zusammen
zu finden. Die ersten Ideenskizzen missen
bis spatestens zum 27. Januar 2012 elekt-
ronisch eingereicht werden.

Anmeldung und weitere Informationen:
http://tu-dresden.de/campus-2020




‘/'Y Studentenleben
! O 0000000000000 000000000000 000000000 O0OOCOO®O®EOS®O®EO®O®O®OSO®OSOEO®EOS®O®EO®EOEOEOOEOEO®O®OTO O ONM

Funf Fragen an...

...Shauna Merriman aus
Californien

SPIEGEL-El: Shauna, was studieren Sie?
Shauna Merriman: | am a Meisterschiilerin at
the hfbk, and my focus is in sculpture.

(Ich bin Meisterschiilerin an der HfBK, mein Fo-
kus liegt auf der Bildhauerkunst.)

SPIEGEL-EI: Woher kommen Sie?

Shauna Merriman: | am from the United Sta-
tes. | was born in California, and come from
Ohio especially to study here.

(Ich bin in Kalifornien geboren und kam aus
Ohio zum Studium nach Dresden.)
SPIEGEL-EI: Wie gefallt Ihnen Dresden als Stu-
dienstandort und als Wohnort?

Shauna Merriman: Dresden is a wonderful place
for me to live and study. Architecturally and ar-
tistically, it is inspirational. Additionally, I find
the quality of living nice because it is a city with
a ,small-town" feel, and also because it is so

Soziales

N

close to nature, such as the Elbe and Heide. |
enjoy living in the Neustadt because of the di-
versity and culture.

(Dresden ist fiir mich ein wunderbarer Ort zum
Leben und Studieren, Architektur und Kunst-
szene der Stadt inspirieren mich. Nicht zuletzt
finde ich die Lebensqualitat gut, denn Dresden
gibt mir das Gefihl, in einer ,kleinen Stadt” zu
wohnen, die Natur ist ganz nah, wie die Elbauen
und die Heide. Ich genieRe es, in der Neustadt
zu wohnen, ein vielseitiger Ort voller Kultur.)
SPIEGEL-EI: Gehen Sie oft in die Mensa?
Shauna Merriman: | have never been there, but
I want to try it.

(Ich habe es noch nicht ausprobiert, aber das
werde ich nachholen.)

SPIEGEL-EI: Haben Sie einen Wunsch, den das
Studentenwerk erfiillen konnte?

Shauna Merriman: | wish that hfbk students
could take language courses at the TU. In my
case, | would like to learn German, which is not
a requirement for my studies, but necessary

Erstmal richtig arbeiten...
Elena Duhrkop—FSJ-lerin im Studentenwerk

.Bevor ich gleich wieder die Schulbank driicke, geh’
ich erstmal richtig arbeiten.” Das dachte sich die
Ahrensburgerin (Ahrensburg = Stadt in Schles-
wig-Holstein) Elena Diihrkop und suchte sich ei-
ne FSJ-Stelle (FS) = Freiwilliges Soziales Jahr) im
Studentenwerk Dresden. Hier untersttitzt sie je-
de Woche die Mitarbeiterinnen im Campus-Nest
bei der Kurzzeitbetreuung der Kinder. Zusatzlich
arbeitet sie einmal wéchentlich in der Kita Spiel-
Werk. Im Rahmen der Sozialberatung kiimmert
sie sich um die Ausgabe der bewilligten Freitisch-
marken und um die Ablage. Die Koordination der
Einsatze erfolgt im Studentenwerk.

Wie verschlagt es einen Menschen aus dem
nordlichsten aller Bundeslander nach Dresden?
Ganz einfach—der Freund studiert schon an der

TU Dresden. Elena mdchte in Dresden eine Aus-
bildung zur Medizinischen Fachangestellten ab-
schlieRen, da lag ein Freiwilliges Jahr im Sozia-
len Bereich nahe. Der Paritatische Wohlfahrts-
verband half bei der Suche und so ,landete’ sie
beim Studentenwerk.

Elena Diihrkop mag ihre Arbeit: Mit den
Jiingsten im Campus-Nest, der Kurzzeitbe-
treuung des Dresdner Studentenwerks

.Die ersten vier, flinf Wochen waren sehr span-
nend, ich konnte behinderte Studierende auf
ihren ersten Wegen durch den Campus beglei-
ten. Im September und Oktober betreute ich
flnf Erstsemesterstudenten, die mit mir tele-
fonisch Termine vereinbarten und dann gingen
wir gemeinsam die Wege ab, die fiir sie wichtig
waren. Dabei machte ich ganz unterschiedliche
Erfahrungen, manche Studenten mit Behinde-
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Hat die ,,schonen Ecken” der Stadt schon

entdeckt: Shauna Merriman, Masterstu-
dentin an der HfBK Dresden

since | do not speak the language but plan to
be here 2 years.

(Ich wiinschte, auslandische Studenten der Hf-
BK konnten an den Deutsch-Kursen der TU
Dresden teilnehmen. In meinem Fall ist die
Sprache zwar nicht zwingend Vorraussetzung,
um zu studieren. Aber da ich zwei Jahre in Dres-
den bleiben werde, mochte ich auch die Spra-
che lernen.)

rung mochten ihren Weg alleine finden, andere
nehmen eine helfende Hand gerne an. Was ich
vermisst habe, war eine Schulung vor Beginn
des Freiwilligenjahrs zum Umgang mit Sehbe-
hinderten, das hatte mir sehr geholfen. So wur-
de ich gewissermal3en ins kalte Wasser gewor-
fen und musste schwimmen lernen.” Mit einer
Studentin aus den , Anfangszeiten” halt sie bis
heute Kontakt, obwohl inzwischen alle entwe-
der personliche Trainer haben oder mit Hilfe ih-
rer Kommilitonen zurechtkommen.

Nun sind die Tage im Studentenwerk etwas ru-
higer geworden, Bliroarbeit muss erledigt wer-
den und Elena Diihrkop widmet sich ihrer Arbeit
mit den jingsten Kunden des Studentenwerks:
.Viel Freude macht mir der Dienst im Campus-
Nest, die Arbeit mit dem studentischen Nach-
wuchs ist immer wieder eine Herausforderung.
Ich kann nur jedem empfehlen, vor Studienbe-
ginn ein praktisches Jahr einzuschieben, man
lernt viel Gber sich selbst und findet heraus, wo-

fur man sich eignet.” Anja Buch
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Mo, 09.01

Konigsberger Klopse in KrautersolRe mit Finger- S, Rindergulasch mit Champignons, Tagliatelle und R
Neue Mensa méhren, Petersilienkartoffeln oder Petersilienreis R, F Tomatensalat
Am 11.1.12 findet wieder der Veggi-Tag statt.
Wir freuen uns auf thren Besuch. Hahnchenbrust im Knuspermantel mit Romanesco, Schweinesteak mit Tsatsiki, Kartoffelrosti oder S
Herzoginkartoffeln oder Petersilienkartoffeln Pommes frites, dazu griechischer Hirtensalat
Krauterquark mit Butter und Leberwurst, S Schwedische Hackfleischballchen mit TomatensoRe S,R
Alte Mensa dazu Kaitoffeln und bunten Spirelli
Auflauf der Woche: Hahnchenfleischgratin mit Curry,
ErdnissenundReis o i 3 a ; e
: . . . Feuerfleisch vom Rind mit Erbsen und Kartoffel- R Seelachs im Backteig mit Remouladensol3e, Brat- F
EliQigpgedrevrv\é\lc?]ceh%i\zl;zgeét:;secsréer RelliiberEnon] kroketten kartoffeln und 'Salatg
Broccoli-Nussecke mit PaprikasoBe, buntem v Blumenkohl und Wurzelgemiise in Krauterrahm mit VA
Gemiise und Kartoffelplree Schwenkkartoffeln und Rotkohlsalat
A Jagerschnitzel mit buntem Gemiise, dazu S,R Kartoffelpuffer Gartnerin Art, dazu Krautersol3e V
ReichenbachstralRe Kentoffelpiiree P
Ausgabe Erdgeschoss: Taglich bieten wir Ihnen in unserer
éussabeslm Erdgfes;hozs \t/erichledeng Nludilsor;gn (i Putenbrust mit Frischkdse, Schinken und Lauch S Schweinesteak mit Ei- und Parmesanhiille, S
asAasot S f]%”dlfe;fn Gn .f}sa eSOV SECEREICzZe i gratiniert, dazu SahnesoBe und griine Nudeln dazu Spargel-Kohlrabigemiise und Pommes
zwei unterschiedlichen GroBen an. TS arler el
Gnocchipfanne mit Gemise und Champignons, dazu Gebratenes Hahnchenbrustfilet auf Gemiisebett,
Tomaten-FrischkdsesoBe dazu OrangensoRe und Krauterkartoffeln
MenSOIOgie Kasespdtzle mit Rostzwiebeln und TomatensofRRe v Gemiiselasagne mit BasilikumsoRRe V,A
0 Kasslersteak mit Ananas und Kdse gratiniert, dazu SR Seelachs mit Tomaten und Mozzarella gratiniert, F
ME‘HSD'G‘QlE Romanesco und Kartoffelballchen dazu mediterraner Kartoffelsalat
StrauBensteak auf Kichererbsengemiise, dazu Schweinefiletstreifen mit Penne in Spinat- A, S
Kartoffelspalten GorgonzolasoRe
A Kasslersteak mit Honig-Meerrettichkruste, dazu S Griechische Bratkartoffeln mit Tsatsiki und Salat vV
SIEdepunkt Porreegemiise und Bratkartoffeln mit Speck
Studentenwerk Dresden Schafskase Ozmir mit KrdutersoBe, dazu Kartoffel-  V Seelachs in Kartoffel-Senf-Kruste, dazu Butter- F
bdllchen und Rotkohlsalat maohren, MeerrettichsoRe und Kartoffelpliree
Hausgemachte Kartoffelsuppe mit 1 Paar Wienern S,R Frischer Blumenkohl mit Sauce Hollandaise, Kase, V,A
jOhannStadt und Brot dazu Petersilienkartoffeln und Fruchtjoghurt
Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Roter Beete AR Schweineschnitzel mit Rahmporree und Kresse- S

und buntem Gemiise, dazu Kartoffelrdsti

A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch

Helden gesucht

Das Deutsche Studentenwerk (DSW)
schreibt den Wettbewerb ,Studie-
rende fur Studierende: 5. Studenten-
werkspreis fur besonderes soziales
Engagement” im Wintersemester
2011/2012 zum funften Mal aus.

Erneut sucht das DSW Studierende, die sich ehren-
amtlich in herausragender Weise fiir ihre Kommili-

Studentenwerk

= ehrenamtlich engagierten Studierenden und ih-

se offentlich anerkennen,

= Studierende anregen, sich aktiv fir ihre Kommi-

litonen einzusetzen,

= fragen, ob das zunehmend knappere Zeitbudget
von Studierenden einen Einfluss auf das sozia-

tonen auf dem Campus einsetzen. Der Bundeswett-

bewerb zeichnet vorbildlich Engagierte fir ihre be-
sonderen sozialen Projekte offentlich aus. Voraus-
setzung ist, dass die Studierenden von einer vor-

Jury-Sitzung:
Preisverleihung: Herbst 2012

schlagsberechtigten Person aus dem Hochschul-

bereich nominiert werden, denn eine Eigenbewer-

bung ist nicht moglich.

Einsendeschluss: 13. Januar 2012

Mit dem 5. Wettbewerb mdchte das Deutsche

ren sozialen Projekten ein Gesicht geben und die-

le Engagement hat und welche Art der Anerken-
nung sich ehrenamtlich Engagierte wiinschen.

Spatsommer 2012

kartoffelptiree

S AT U Aasiumn

Studentenclub Aquariume.V.
St. Petersburger Strae 21
01069 Dresden
Telefon: +49(0351)/4976670
www.club-aquarium.de
Mo, 9.1.,21 Uhr
Faranto Party-Eintritt frei
Do, 12.1.,21 Uhr

Waterlounge

Sebastian Bestier prasentiert die
Schragerunde, ein Dresdner Work-
shop Projekt, bei dem es sich um
Circuit Bending dreht. Musikalische
Begleitung gibt's von Oliver Herrlich
und Djokerface. Eintritt Frei

Do, 19.1.,21 Uhr

AC Vibes

Das auBergewdhnliche Guitar'n'Drum
Duo braucht nicht viel um sich gewal-
tig anzuhoren. Lass dich von ihrem
auBergewdhnlichen Rock mitreilRen.
Eintritt frei

Do, 26.1.,21 Uhr

Orientalischer Abend

Raus aus dem kalten Januar und rein
in ein stiddstliches Vergniigen. Tritt ge-
gen das Barpersonal an und verhandle
um dein Getrank-bist du ausgefuchs-
ter als das Aquarium? Eintritt Frei
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Mi, 11.01. Do, 12.01. Fr, 13.01.
Eierflockensuppe, vier Quarkkdulchen mit Zucker v Dresdener Sauerbraten mit Apfelrotkohl, dazu A,S, Gebratenes Hokifilet mit Kartoffelpliree und Salat F
und Zimt, dazu Apfelmus KloBe oder Knodel R
Mit Tomaten und Mozzarella gratinierte Hahn- Schweineschnitzel m. Pommes frites u. Zitronenecke S, R Schweineriickensteak mit Cremechampignons, A,
chnenbrust, dazu Fenchelsalat, Pommes Twister ODER Schweineschnitzel m. ZigeunersoRe, dazu dazu Buttererbsen und Pommes frites oder S, F
oder Kurkuma Reis Buttererbsen, Petersilienkartoffeln 0. Pommes frites Petersilienkartoffeln
Bratkartoffeln mit Tomate und Mozzarella, dazu V Griechische Hackfleischpfanne mit Hirtenkdse und SR Vier Quarkkaulchen mit Zucker und Apfelmus
Salat Fladenbrot
Mit Kdsecreme gefiilltes Rinderhacksteak in S,R Putensteak mit Tomaten-Frischkasecreme Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ren S,R
feuriger TomatensoRe, dazu Reis und Bohnensalat gratiniert an mediterranem Gemiisereis und
Gurkensalat
Drei Kartoffeltaschen mit Frischkasefillung an v Mischpilzpfanne mit Spatzle und Salat V Mdohrenpfannkuchen mit Hirtenkdse-Raukecreme V
Tomatenratatouille und Feldsalat und Salat
Frikadelle vom Schwein mit Kdse, dazu Schwarz- SR Zwei gekochte Eier mit SenfsoBe, dazu Petersilien- V Bigos, Deftiger Sauerkrauttopf mit Knacker und A, S,
wurzel-Karottengemise und Petersilienkartoffeln kartoffeln und Salat Kartoffeln, dazu Brot oder Brotchen R
Mit Hackfleisch und Gemiisestreifen gefiillte A,S, Saltimbocca (Riickensteak gefillt mit S Hahnchenbrustfilet mit Tomatensalsa, dazu
Paprikaschote, dazu feurige TomatensoBe und R Schinken und Salbei), dazu Prinzessbohnen und Spaghetti mit getrockneten Tomaten und
Kasereis Steak fries oder Kartoffeln Basilikumpesto
Seelachsfilet im Backteig, dazu Remouladensole F Spanferkelrollbraten mit BiersoBe, dazu Bayrisch- A,S, Thiringer Rostbratl mit brauner Zwiebel, dazu AS
und Kartoffelstabchen kraut und KartoffelkloBe oder Kartoffeln Bratkartoffeln
Zwei gekochte Eier in SenfsofRe mit Fingermohren v Blumenkohl-Broccoliauflauf mit KdsesoRBe und v Hausgemachte Frikadelle in ZwiebelsoRe mit S
und Petersilienkartoffeln Schwenkkartoffeln Kartoffelpiiree und Salat
Lauch-Hackfleischtopf mit Brotchen S Piccata von der Hahnchenbrust mit scharfer Champignons im Backteig mit Krauter-Quark-Dip, v
TomatensoBe und Spirelli dazu Gemiisecouscous

Gebratene Flunder auf Rahmwirsing, dazu F Geschnetzeltes Szechuan mit Reisnudeln aus dem S Ente mit Pflaumen und Soja aus dem Wok, dazu
Kartoffel-Krauterpiiree Wok Erdnussreis
Italienisches Gemiiserisotto mit frittierten Teig- Hackfleischballchen in KapernsoRe, dazu Gemlse- Currywurst mit Kartoffelsalat und Bohnensalat SR
taschen und Paprikasole V,A reis und Chinakohlsalat mit Friichten S,R '
Schweinebraten, dazu Buttermohren und SR Schwarzwurzelgratin mit Kartoffeln und Lauchund ~ V Hahnchenroulade Florenz, dazu Fingerméhren,
Petersilienkartoffeln ein Pfannkuchen GorgonzolasoRe und Reis
Frische Kartoffel-Zucchinipfanne mit Tofu und v Kaiserschmarrn mit Apfelmus v Vegetarischer Tortelloniauflauf in TomatensoRRe vV
buntem Paprika in Tomatensugo
Pute siiB-sauer mit Wokgemiise und Basmati Reis Szegediner Gulasch mit Knddeln S

Sa, 14.01., Mensa Siedepunkt:

Szegediner Gulasch mit Hefeknddeln oder Petersilienkartoffeln (S)

Backfrischkdse mit Bratkartoffeln und Chinakohlsalat (V)

Parkstrabe 5 niversitats-

Mo, 9.1., 20 Uhr

Folk 'n" Roots Jam Session
Jam Session mit , Liederlicher Umcug“

Mi, 111,20 Uhr

MitMachTheater
lmPro Theater Works]'vop fur
Ncu]ingc und F‘ortgcscl"lrittcncl

Do, 12.1., 20 Uhr

Monstererwachen
Vollmond: wir spielen ,Werwslfe von
Diisterwald® mit bis zu 50 Personen

Mi, 18.1., 20 Uhr

Traumstunde
Mérchcn, Vanilleeis & Schoko]adc,
eslesen Sanc{y, HanJo und Benni

Mi, 25.1., 20 Uhr

MitMachTheater
lmPro Theater Workshop fur
Ncu]ingc und r“ortgescl"lrittcncl

01069 Dresden
Mo — Fr 20 — 24 Uhr

Traumtsnzer aktuell:
Club Traumtsnzere.v.

Fr, 271,20 Uhr.

Casino E!egantc

Rien ne va P|us ~ Und der Himmel ist das
Limit. Casinopartﬂ in Abendgarderobc
50,291, 11 Uhr

Ro”cnspiclbrunch

Gemeinsam frithstiicken und danach den
ganzen Tagabzocken

Mi, 1.2., 20 Uhr

Traumstunde

Mércl"xen, Vanilleeis & Schoko[ade,
eslesen Sandﬂ, Hanjo und Benni

Do, 2.2.,20 Uhr
Rollenspiclerstammtisch
Tisch- und Livcro”cnspielcr treffen sich
um iiber ihr Hobbg zu schwatzen, neue
SPic]runc{cn zu grﬂndcn & SPiclsgstc—
me zu diskutieren

Jeden Dienstag; Ro”enspie]ta[g 20 Uhr
diverse SPiC|rundcn, z.B. Battl ctcch,
Shadowrun, DSA, Magijc etc.

Jeden Donnerstag: Cocktailtag 20 Uhr
alle Cocktails 3,50 Euro

port
entrum

Telefon: 0351/463-36291,
Fax:0351/463-32621

E-Mail: Mathias.Donix@tu-dresden.de

14.1.
Wanderung durch das Wesenitztal zur
Burg Stolpen

21.1.

Bewegung, Spiele und Sport in Familie
Beginn 10 Uhr, Halle IlI, Sportkomplex
Nothnitzer StraBe

Informationen: Dr. Sonja Triebe
Telefon: 0351/46335641

E-Mail: Sonja.Triebe@tu-dresden.de

22.1.

Tanzabend zum Uben

20-22 Uhr, Halle Il, Sportkomplex
Nothnitzer StraBe

Informationen: Dr. Sonja Triebe
Telefon: 0351/463356 41

E-Mail: Sonja.Triebe@tu-dresden.de

241,

Mitternachtsball

20.30 Uhr, Ballsaal Kénigshof,
Kreischaer StraRBe 2,01219 Dresden

28.1.
Sebnitzer Bergwelt—Uber Weifberg
und Wachberg zum Tanzplan

4.2.

Bewegung, Spiele und Sport in Familie
Beginn 10 Uhr, Halle IIl, Sportkomplex
Nothnitzer StraBe

Informationen: Dr. Sonja Triebe
Telefon: 0351/463356 41

E-Mail: Sonja.Triebe@tu-dresden.de

Achtung!

Das komplette Sportprogramm fiir die
vorlesungsfreie Zeit (6.2.-1.4.) finden
Sie ab 25.1.2012 im Internet.

Weitere Informationsméoglichkeiten:
Telefon: (0351) 463 33778 0. -36291;
Internet:
http://www.tu-dresden.de/sport/
und http://www.usz.tu-dresden.de
E-Mail: unisport@tu-dresden.de
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Di, 17.01

N M Karlsbader Rinder-Sahne-Gulasch mit Apfel- A,S, Seelachsfilet in Kartoffelpanade mit Bratkartoffeln,
eue lViensa Weinkraut, Semmelknédeln oder KartoffelklsBen R Remoulade und Gurken-Bohnen-Salat
neue
I mensa Riickensteak Santiago-Art (mit Kaktusblattern, S Provenzalisches Putensteak mit gegrillter
L Mais und Kidneybohnen), dazu Kurkumareis und Krdautertomate, dazu Blattspinat und frittierte
Studentenwerk Dresden Salat Kartoffelecken
Deftiger Kartoffeltopf mit Knacker, dazu Brotchen S,.R Schaschlikpfanne mit Kartoffelpiiree und S
Alte Mensa oder Brot Rotkohlsalat
Hahnchenschnitzel Cordon bleu mit buntem Zigeunersteak mit Erbsen und Pommes frites S,R
Gemiise und Petersilienkartoffeln
Shogok - tibetanisches Kartoffelcurry mit Basmati v Gemitisekroketten mit BasilikumsoBe an einer vV
Reis, dazu Salat Nudelpfanne mit Zucchini, Mais und Paprika
. Hackbraten Tonio, dazu Spirelli S.R Slilze mit Remouladensol3e, dazu Bratkartoffeln S
ReichenbachstraBRe ?
Viktoriabarsch mit Kartoffel-Krauterhiille an Dijon- Schweineschnitzel Milano mit Schinken-SahnesoBe, S
SenfsoBe dazu Krauternudeln
Drei Kartoffeltaschen mit Frischkasefillung auf v Gebratene Hahnchenbrust Ungarischer Art, dazu S,R
bunter Gemiseplatte, dazu Krdutersol3e Maisgemise und Krduterreis
. Soljanka mit Brot oder Brotchen S,.R Spaghetti mit Tomaten-Basilikumpesto, Olivenund ~ V
MenSOIOgle geriebenem Parmesan
Griechische Bratkartoffeln mit hausgemachtem v Sdchsischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl, dazu S,R
1 T iki | Klo
ME‘“SD'G‘Q'E satsiki und Salat oke
Gegrillte Hihnchenbrust mit mediterranem S GrolRer gegrillter FleischspieR mit Pilzragout, dazu S
Gemiise und Kartoffel-BaconspieR Pommes frites
A Bratwurst mit Kartoffelpliree und buntem S Gedampftes Seehechtfilet, dazu Kapern-Senfsole, A,F
SIEdepunkt Sauerkraut Gemiisereis und Salat
P —— Rindergeschnetzeltes mit Rote Bete, Gewlirzgurke AR Kleine Friihlingsrollen an geschmorten Blattspinat vV
und Rotwein, dazu Reis und Buttererbsen mit Ingwer, SojasoBe und Knoblauch, dazu Reis und
Mangodip
Tomatenriihrei mit Rahmspinat und v Vegetarische Maultaschen mit Tomaten- v
jOhannStadt Schnittlauchkartoffeln Schmorkohl und Reibekdse
Schweineriickensteak mit Tomate und Kase S Putencurry India mit Mie Nudeln
liberbacken, dazu Rahmchampignons und
Kartoffelkroketten
A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch
L ]
Am 12. Januar ist UNI
Sinfoniekonzert

LIVE-Schnupperstudium

UNI LIVE.
12.01.2012

UND DU BIST /
MITTENDRIN. /

Am 12. Januar 2012 steht bei UNI LIVE
den zukinftigen Studierenden zwi-
schen 7.30 Uhr und 20.00 Uhr ein um-
fangreiches Programm zur Verfligung.
Die Technische Universitat Dresden
ladt ein, sich einen Uberblick und Ein-
blick in die umfangreichen Studien-
moglichkeiten zu verschaffen.

Das Studentenwerk Dresden betei-
ligt sich unter anderem mit einem In-

formationsstand im Foyer der Geschaftsstelle, Fritz-Loffler-StraBe 18,
9.30-15.00 Uhr und mit Vortragen zur Studienfinanzierung.

Vortrage zum Thema ,Wie finanziere ich mein Studium?” jeweils 9.00 Uhr,
10.00 Uhr, 13.00 Uhr und 14.00 Uhr, Fritz-Loffler-StraRe 18, Raum 422
Mehr dazu: http://tu-dresden.de/unilive

Sinfonieorchester der TU Dresden
Sonntag, 5.2.2012, 17 Uhr, Lukaskirche Dresden

Franz Schubert (1797-1828)
Ouverttre ,Fierrabras”

Alban Berg (1885-1935)
Violinkonzert

Johannes Brahms (1833-1897)
Sinfonie Nr. 2 D-Dur, op. 73

Mitwirkende:
Universitatsorchester Dresden
Solistin: Eva DollfuB, Violine
Monica Buckland: Leitung

Eintrittskarten sind im Vorverkauf fiir 7,50 Euro (ermaRigt fiinf Euro)
an der Informationsstelle der TU Dresden, MommsenstraRe 9
(Telefon: 46 33 70 44), an der Konzertkasse der Kreuzkirche, An der
Kreuzkirche 6 (Telefon: 4 96 58 07) und unter www.uniorchester-
dresden.de sowie an der Abendkasse zu zehn Euro (7,50 Euro erma-
Rigt) erhaltlich.
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Mi, 18.01. Do, 19.01.

Chili con Carne mit Buttermais und Krauterreis AR Drei mit Frischkdse gefiillte Kartoffeltaschen, dazu Schinkenmakkaroni mit fruchtiger TomatensoBe S
KrautersoBe, Mandelbroccoli und Tomatensalat und geriebenem Kdse
Schweinesteak Elsdssischer Art (mit Wiirstchen S,.R Schweineschnitzel m.Zitronenecke u. Pommes frites S, R Pfannengyros mit Tsatsiki, dazu deftiger Krautsalat S,R
und Sauerkraut), dazu Kartoffelrosti und Rote Bete o. Petersilienkartoffeln ODER Bauernschnitzel an einer und gebackene Kartoffelecken
mit Apfel deftigen Kartoffel-Gemiisepfanne m. Senfsofe u. Salat
Cevapcici mit Tsatsiki, Schwenkkartoffeln und SR Zwei Eier in SenfsoRe mit buntem Gemdise und V Kaiserschmarrn mit Fruchtmus von Apfel und V
WeiBkraut- Paprikasalat Petersilienkartoffeln Himbeere
Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Herzoginkartoffeln R Seehechtfilet in Cornpanade mit Schwarzwurzel- F Zitronenhihnchen mit Tomatenconfit, Romanesco
und Feldsalat Karottengemiise und Kartoffelpiiree und Schwenkkartoffeln
Gebackene Ei-Stabchen mit Spinat und Kartoffeln v Chili-Burger mit feuriger KdsesoBe, dazu v Karottenrdsti mit Ananas und Gouda gratiniert, Vv
Bratkartoffeln und bunter Bohnensalat dazu Currysol3e, gemischter Wildreis und
Chinakohlsalat
Kesselgulasch, dazu Brot oder Brotchen S Vier HefekloRe mit Heidelbeeren V Zwei Grillwirstchen mit Letschosol3e, dazu S,.R
Kartoffelpiiree
Wildschweinragout mit Balsamico und A Hahnchenbrustfilet mit Schwenkkartoffeln, dazu Schweineroulade mit Schinken, getrockneten A,S,
Backpflaumen, dazu Gnocchi Spinat-SahnesoRe und Grilltomate Tomaten, Walnissen und Parmesan gefiillt, dazu R
Rosmarinbratkartoffeln
Paniertes Schweineschnitzel mit Zirone, dazu S Rindergeschnetzeltes Stroganoff, dazu AR Seelachsfilet Cordon bleu, dazu fruchtige S, F
Karottengemiise und Pommes frites oder Krauterspatzle TomatensolRe, Broccoli und Petersilienkartoffeln
Petersilienkartoffeln
Vanille-Milchreis mit zerlassener Butter und Zimt- v Tofuwdirfel Italienischer Art auf Spirelli, dazu vV Matjesfilet mit Apfel-Zwiebeljoghurt, dazu F
Zucker, dazu Erdbeerkompott Salatgarnitur Schwenkkartoffeln
Schweinesteak unter Tomaten-Schinkenhaube mit S,R Jagerschnitzel (panierte Jagdwurst) mit S Chinesische Gemiisepfanne mit Basmati Reis vV
Pommes frites und Salat TomatensoBe und Kartoffelpiiree
Gebratenes Tilapiafilet mit ZitronengrassoRe, dazu F Rinderhiifte Stroganow mit gegrillter Tomate und AR Bauernfriihstiick mit Essiggemise S
geschwenktes Gemiise und Krauterpolenta halbwildem Reis
Kartoffel-Spinatauflauf, dazu eine Rosinenschnecke  V Spargel-Gemiise-Frikassee, dazu Tomatenreis und vV Broccoli-Karottenkichlein, dazu buntes Gemdise, V
bunten Eisbergsalat Schupfnudeln und KrautersoRe
Hirschkeulenbraten mit Wachholder- AS Zwiebelsteak mit Bratkartoffeln und Speck, bunter AS Hahnchenbrust im Knuspermantel, dazu Broccoli,
PreiselbeersoBe, dazu Rosenkohl mit Schinken und Krautsalat Kokosreis und Zitronen-Pfefferdip
Mandelkroketten
Blumenkohl-Kdseschnitzel mit Tomaten- v Ofengemiise mit Krauterkartoffeln und Basilikum-  V Couscouspfanne mit Gemiise, Tofu und Niissen Vv
joghurtsoBe, dazu Spatzle und Blattsalate Dip
GrolRer Burger mit Amaizeing fries R Hausgemachte Pasta mit Rucola-Pesto, S Gebackenes Schollenfilet, dazu Schwenkkartoffeln F

Sa, 21.01., Mensa Siedepunkt:

Schweinefleischstreifen, Kirschtomaten und
Parmesan

Kasslerkammbraten, dazu Speckbohnen und Petersilienkartoffeln (S)
Hirtenkdse und Spinat im Blatterteig, dazu Bratkartoffeln und fruchtiger Chinakohlsalat (V)

Sachsische Landesstipendien
fur ein Graduiertenstudium

Fiir das Haushaltsjahr 2012 konnen — vor-
behaltlich der Mittelzuweisung des Sach-
sischen Staatsministeriums fiir Wissen-
schaft und Kunst im Haushaltsjahr 2012
—ab Januar 2012 vier neue Stipendien fiir
ein Graduiertenstudium an der Techni-
schen Universitat Dresden im Rahmen der
Graduiertenforderung vergeben werden.
Die Stipendienhohe betragt 895 Euro mo-
natlich, die Forderungsdauer gilt bis zu
drei Jahren, es besteht die Mdglichkeit ei-
nes Familienzuschlags von 100 Euro je
Kind fur unterhaltsberechtigte Kinder.
Die Gewdhrung eines Landesstipendiums
ist ausgeschlossen, wenn das Vorhaben

auf andere Weise von 6ffentlichen Stel-
len oder von mit offentlichen Mitteln fi-
nanzierten privaten Einrichtungen gefor-
dert wird oder ein Rechtsanspruch auf ei-
ne derartige Forderung besteht.

Das Antragsformular finden Sie auf der
Website des Studentenwerks Dresden
oder der TU Dresden:
http://www.studentenwerk-dres-
den.de/finanzierung/stipendium.html/
landesstipendium
http://tu-dresden.de/studium/angebot/
pstudium/grad_foerderung

und Gurkensalat mit Dilljogurt
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Liebe Mensagiste, die sechs groBen Mensen geben im SPIEGEL-EI einen Uberblick iiber ihr Angebot.

Das weitaus vielfaltigere und breit gefacherte Speiseangebot aller zehn Mensen finden Sie nach wie vor auf der Website des

Studentenwerks: www.studentenwerk-dresden.de/mensen/speiseplan, dort sind auch die aktuellen Preise angegeben.

N M Schweizer Hackbraten mit buntem Gemiise und S,R Radeberger Braumeisterfleisch mit Sauerkraut, A,S,
eue Viensa Petersilienkartoffeln dazu Semmelknddel oder Petersilienkartoffeln R
—
neue | == - : e : s :
mensa Hahnchenbrustfilet Napoli mit Tomaten, Oliven, Wildlachsfilet mit Krauterbutter und Pommes frites, A,F
-I Lauch, Knoblauch, Basilikum und Thymian an dazu Salat
Studentenwerk Dresden Tagliatelle
Alte M Hackfleischfrikadelle mit BratensoBe, buntem S,R Mecklenburger Sahnegurken mit Stampfkartoffeln S
e lVlensa Gemise und Petersilienkartoffeln und Salat
Rinderschmortopf mit Silberzwiebeln, Rosinen AR Kammsteak mit Salami, Lauch, Hirtenkdse und SR
und Rotwein, dazu Blumenkohl und Petersilien- Tsatsiki an gebackenen Kartoffelecken, dazu Salat
kartoffeln
Paprikaschote gefiillt mit Getreide, Kdse und v Graupenrisotto mit Gemise und frittierten Teig- V,A
Gemiise, dazu Bohnen in SahnesofRe und Schwenk- taschen, dazu Feldsalat
kartoffeln
. Konigsberger Klopse mit KapernsoBe, dazu S, Rahmspinat mit Schinkenrihrei und Salzkartoffeln S
RelchenbachstraBe Petersilienkartoffeln und Méhrensalat R, F
Putensteak Kreolischer Art auf Tagliatelle Tilapiafilet in Zwiebel-Eihiille, dazu Kartoffel- F
Fenchelpiiree
Rosttoppers mit Frischkasefillung auf buntem v Kangurugulasch mit Rosenkohl, dazu Hefekndédel
Gemlise, dazu KrdutersoBe oder Petersilienkartoffeln
. Gemiseschnitzel auf Ratatouillegemtiise, dazu v Spaghetti mit Tomaten-BasilikumsoRe und vV
MenSOIOgle gemischter Reis geriebenem Parmesan
S Kohlroulade mit KimmelsoBe, dazu Petersilien- S,R Gebratene_lf Kabeljau auf Gurken-Dillgemise, dazu F
ME‘“SD'G‘Q'E kartoffeln Kartoffelpiree
Panierter Edamer mit Limetten-Dip, dazu Pommes Vv Saltimbocca vom Schweinsfilet auf Schwarzwurzel- S, R
frites und Salat gemise, dazu Kartoffelkroketten
A Krauterquark mit Petersilienkartoffeln, Butter und S Rihrei mit Tomaten, Rahmspinat und Petersilien- vV
SIEdepunkt Leberwurst kartoffeln
Studentenwerk Dresden Zigeunersteak, dazu Buttererbsen und Pommes S,R Gebackene Fischstabchen, dazu Kartoffelplireeund  F
frites Gurkensalat
Krautnudeln mit Hackfleisch, dazu TomatensoBe S Blumenkohl-Kartoffel-Curry-Gratin mit Heidelbeer-  V
jOhannStadt und Kase (auch vegetarisch) quark
Rostbratwurst nach Thiiringer Art mit Mohren- S Putenbraten in RahmsoRe, dazu Honigmohren und
sauerkraut und Petersilienkartoffelpliree Kartoffeln

A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch

Jetzt Umzugsbeihilfe beantragen!

Die Landeshauptstadt Dresden
zahlt auch im Jahr 2012 eine Um-
zugsbeihilfe in Hohe von 150 Euro
an Studenten, die in Dresden studie-
ren und ihren Hauptwohnsitz des-
halb erstmals von aul3erhalb nach
Dresden verlegt haben.

Die Anmeldung der Hauptwohnung muss in der Zeit von
Januar bis Dezember 2011 erfolgt sein. Bis zum 29. Ja-
nuar 2012 kann der Antrag auf Umzugsbeihilfe im Stu-
dentenwerk, Geschaftsbereich Wohnen, gestellt wer-
den. Die Antragstellung kann nur personlich erfolgen!
Die Umzugsbeihilfe wird fiir die Dauer des Studiums nur
einmal gewahrt. Die Regelung gilt nur flr Studierende

folgender Bildungseinrichtungen: TU, HTW, HfM, HfBK,

Palucca Hochschule fiir Tanz Dresden, Hochschule fiir

Kirchenmusik, Evangelische Hochschule Dresden. Die

Uberweisung der Beihilfe erfolgt durch das Studenten-

werk Dresden auf ein Inlandskonto. Antragsformula-

re sind im Studentenwerk erhaltlich. Sie kénnen auch

von der Website der Stadt Dresden (www.dresden.de)

oder des Studentenwerks (www.studentenwerk-dres-

den.de) ausgedruckt werden.

Sprechzeiten im Geschaftsbereich Wohnen:

Montag, Mittwoch 9-12 Uhr

Dienstag, Donnerstag 9-12Uhr 13 -15 Uhr

Zur Antragstellung sind vorzulegen:

= der vollstdndig ausgefillte Antrag,

= der gliltige Studentenausweis,

= gliltiger Personalausweis oder Reisepass,

= die Anmeldebestatigung tuber den Hauptwohn-
sitz in Dresden.

Seminar zum Thema
JPrifungsangst”

18.01. und 25.01.2012,
jeweils ab 19 Uhr

Seminar zum Thema
.Prifungsangst”

im Tagungszentrum der
BARMER GEK

Referentin: Astrid v. Friesen

Anmeldungen Uber unsere
Studentenberaterin Franziska
Maria Gélling.

Telefon: 0800/33 20 60 211 416
oder 0151/18234480

E-Mail: franziska.goelling@
barmer-gek.de

Die Teilnahme ist kostenfrei.
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Do, 26.01.

Fr, 27.01.
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Tomatenspaghetti mit Salat S,R Seelachsfilet in Knusperpanade mit Zitrone, dazu F Blumenkohlcremesuppe, Kaiserschmarrn mit
Kartoffelpliree und Salat Puderzucker und Apfelmus

Gebratene Hahnchenbrust mit sautierter Ananas Schweineschnitzel mit Zitronenecke, Pommes frites S Currywurst mit Pommes frites und Salat S

an fruchtiger CurrysoRe, dazu Pommes frites und ODER Grillhaxe mit Sauerkraut und Brot

Salat

Bayrischer Fleischkdse mit stiBem Senf oder 5 Bratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree S MilchgrieB mit zerlassener Butter, Zimtzucker und V

mittelscharfem Senf, dazu Bratkartoffeln und Erdbeeren

WeiRkrautsalat

Rinderbraten mit Preiselbeeren, Sauerkirschenund R Lachsmatjes mit Zitronen-Pfefferdip, Speckbohnen S, F Hahnchenbrust in Parmesanpanade mit feuriger

griinem Pfeffer an M6hrengemiise und Kartoffel- und Bratkartoffeln Kasesole, Tomatenreis und Lauch-Apfelsalat

kroketten oder Kartoffeln

Mediterranes Pfannengemiise mit Knoblauch- v Zwei scharfe Kokosplinsen mit Sesam-Korianderdip v Gnocchi mit BasilikumsoBe und hausgemachter V

mayonnaise und Rosmarinkartoffeln und Gemlisesalat Antipasti

Marinierter Hering mit Petersilienkartoffeln F Spatzlepfanne mit Wurst und GemUsestreifen,dazu S, R Milchreis mit zerlassener Butter, Zucker und Zimt, V
TomatensoRe dazu Erdbeeren

Hirschgulasch mit Mango und Sauerkirschen, dazu 5 Griechischer Grillteller mit Tsatsiki und Kartoffel- S,R Cog au vin, Hahnchenkeule in RotweinsoRe, dazu A,S

Gnocchi spalten Herzoginkartoffeln oder Kartoffeln

Hahnchenschnitzel mit Blumenkohl und Hollandi- Sachsischen Sauerbraten mit Apfelrotkohl, dazu S,R Gebratenes Buntbarschfilet Spreewalder Art, dazu F

scher SoBRe, dazu Pommes frites oder Petersilien- KartoffelkloRe oder Kartoffeln Petersilienkartoffeln

kartoffeln

Eierragout mit viel GemUse und Salzkartoffeln v Tomaten-Lauchquark mit frischer Kresse und vV Kartoffel-Bohnenauflauf mit Rosmarin-KdsesoBe V
Bratkartoffeln, dazu Chinakohlsalat

Hahnchenbrust in Mandelpanade, dazu rahmige Hirschgulasch mit Rosenkohl oder Rotkohl, dazu S Grillwiirstchen mit Letscho und Pommes frites S,R

Honigmohren und Kartoffelballchen Hefeknddel

Wraps mit Grillgemtise und Kase gefiillt v Pangasiusfilet in Korianderpanade auf Gemiisebett, F Gebratenes Rinder-Hiiftsteak auf PfeffersoRe, R
dazu Basmati Reis dazu Grilltomate und Pestognocchi

Broccoli Nuggets mit Krauterquarkdip und Brat- Vv Vegetarisch gefiillte Paprikaschote mit scharfer vV Mit Tomate und Hirtenkase gratiniertes Tofusteak,  V

kartoffeln LetschosoRe, Reis und Salat Curryreis und Tomatenratatouille

Sauerbraten mit Apfelrotkohl, Kartoffeln oder S,R Radeberger Braumeisterfleisch, dazu Rosenkohl AS Hausgemachte Schweinsrdllchen mit Schinken- A,S,

KartoffelkloRe mit Schinken und Semmelknédeln fillung, dazu Rotkohl und Petersilienkartoffeln R

Bunte Paprikapfanne mit Ingwer und Sprossen, v Soljanka mit saurer Sahne, dazu Brotchen oder Brot S, R Champignon-Bohnenragout mit Semmelknddeln Vv

dazu Zartweizen und bunten Blattsalaten

Gebratenes Jagerschnitzel mit Erbsen, Zwiebelsoe  S,R Gnocchipfanne mit Gemiise und Pilzen, dazu v Radeberger Schweinsroulade mit Speck-Zwiebel- A,S,

und Schwenkkartoffeln Karotten-Kresse-SoRe flllung, dazu Rosenkohl und Krauterkartoffeln R

Sa, 28.01., Mensa Siedepunkt:

Hacksteak Kroatia mit Tsatsiki und Pommes frites, dazu Salat (S)

Broccoli-Nussecke, dazu Ratatouille und Gnocchi (V)

5.1.,81.,9.1.,11.1,20.30 Uhr

Shop (englisch mit dt. UT)

12.1.,15.1.,16.1.,18.1,,20.30 Uhr

13.1.2011, 20 Uhr

vielen
Geburtstagsiiberraschungen

19.1.,22.1,,231.,25.1,,20.30 Uhr

26.1.,29.1.,30.1.,,1.2,,20.30 Uhr

KPP KINO 1M KASTE

August-Bebel-StraRe 20
01219 Dresden
Telefon: 0351/463-36463
www.kino-im-kasten.de

Hbeet by Froge smehing der

Gegen den Conrete Jungle: Banksy—Exit Through The Gift

Gegen Drehbiicher: 00 Schneider - Jagd auf Nihil Baxter

Die groBRe KiK-Geburtstags-Party mit The Big Lebowski in
der engl. Originalversion, Filmeraten im Vorprogramm und

Gegen Pauschalurlaub: Nord (norweg. mit dt. UT)

Gegen Verhiitung: Juno—Schwanger! Na und?

Vorschlag vom Studentenwerk Dresden fiirs NEUE JAHR:
Guter Vorsatz. Mal wieder bei GRUN iiber die AMPEL fahren'!
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Liebe Mensagiste, die sechs groBen Mensen geben im SPIEGEL-EI einen Uberblick iiber ihr Angebot.
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Diisseldorfer Senffleisch mit Spétzle oder Semmel- A, R Rostocker Tomatenfisch (mit Tomate,Schinken und S, F
Neue Mensa knadeln Kise gratiniert) , dazu Bratkartoffeln und
— marinierten Blattsalat
neue | ==
Imensa Hahnchenfleisch gefiillt mit Kase und Schinken, Filetin Zwiebel-Senfkruste mit Buttererbsen,
L dazu eine Gefliigel-SahnesoBe, Broccoli, Kartoffel- Herzoginkartoffeln oder Petersilienkartoffeln
Studentenwerk Dresden béllchen oder Petersilienkartoffeln
Soljanka mit saurer Sahne, dazu Brotchen oder Brot S, R Grillwiirstchen mit LetschosoBe und Pommes frites S, R
Alte Mensa
Rindergulasch Ungarischer Art mit Spirelli, dazu R Mit Hackfleisch gefiillte Paprikaschote in feuriger SR
Salat Tomatensol3e mit Krduterreis und Salat
Vegetarische Friihlingsrolle mit asiatischem v Polentakdseschnitte mit scharfer Tomatensalsa, vV
Pfannengemise und Basmati Reis Bechamelkartoffeln und Bohnensalat
. Kottbullar, Schwedische Hackfleischballchen, dazu S.R Tiegelwurst mit Sauerkraut und Petersilien- S
RelchenbachstraBe PaprikasoRe und Reis kartoffeln
Schweineriickensteak mit Rosmarinsol3e, dazu S,R Putensteak in Lauch-Eihiille, dazu gefiillte
g
Krauterpolenta mit Salbei und Tomate Grilltomate mit Frischkdse und Rostitaler
Backfrischkdse mit Preiselbeer-Dip, dazu Brat- v Paniertes Schollenfilet mit Senfbutter und F
kartoffeln Kartoffelpiiree, dazu Karottensalat
. Blumenkohl-Cremesuppe, Kartoffelpuffer mit Vegetarischer Tortelloniauflauf mit TomatensoRRe Vv
MenSOIOgle Apfelmus und Zucker v
S Kochklopse in Kapern- oder DillsoBe, dazu Erbsen S,R Gebratener Leberkdse mit Bayrischkraut und SR
ME‘“SD'G‘giE und Kartoffeln Kartoffelpliree
Forelle Miillerin mit Petersilienbutter, Brat- F Curryhuhn mit Friichten und Niissen, dazu Mie
kartoffeln und Mohren-Apfelsalat Nudeln
Siede Unkt Kasslerkammsteak mit Pfirsich und Kdse iiber- S Seelachsfilet mit Sesampanade, dazu Kartoffel- F
p backen, dazu Erbsen-Mais-Gemtise und plree und Gurkensalat mit Dilljoghurt
@ﬁE@E O Bratkartoffeln mit Speck
P —— Drei Kartoffeltaschen mit Frischkasefiillung, dazu v Kasespdtzle mit fruchtiger TomatensoBe und Salat Vv
mediterranes Pfannengemiise und Salat
Panierte Eisticks auf rahmigem Blattspinat, dazu v Kartoffel-Apfel-Lauch-Gratin mit Meerrettich- vV
jOhannStadt Salzkartoffeln DillsoBe
Griechische Hackfleischpfanne mit Fladenbrot S.R Schupfnudel-Kasslerpfanne S,.R

A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch

\Wissen schafft..."—Plakat- und

Internetkampagne der TU Dresden BTN
SCHAFFT

Mit sieben Motiven werben Botschafter aus Politik, Wirtschaft, Kultur unsere Unterstitzerliste % ERFOLG
und Sport auf blauen Plakaten fiir die Technische Universitat Dresden. einzutragen.”
Unter dem Motto ,Wissen schafft ..."” rufen sie auf, sich im Internet auf Die TU Dresden hat als ein-
www.tu-dresden.de/exzellenz als Unterstitzer fiir die TU Dresden ein- zige Universitat der neuen r ; TECHNISCHE
. . L _ . . ] E - NIVERSITAT
zutragen. Binnen weniger Tage trugen sich im Dezember bereits iber Bundeslander die Chance, DRESDEN
3.000 Unterstitzer auf der Internetseite ein! Ein Blick in die Unter- mit dem Titel ,Exzellenz- ’
zeichnerliste zeigt, dass der TU Dresden nicht nur die Dresdner, son- Universitat” ausgezeich-
dern ,die ganze Welt" die Daumen fir die Exzellenzbewerbung driickt. net und entsprechend ge-
Auf der Seite Internetseite www.tu-dresden.de/exzellenz erzahlen die fordert zu werden. Das Ex-
Protagonisten in kurzen TV-Spots, warum sie die TU Dresden bei der zellenz-Siegel ware fir die
Kampagne unterstiitzen. Der Rektor der TU Dresden, Prof. Hans Miil- Landeshauptstadt und die
ler-Steinhagen, der sich im Rahmen der Pressekonferenz in die Un- gesamte Region ein gro-
terstutzerliste im Internet eingetragen hat, ruft alle auf, es ihm gleich Rer Erfolg und letztlich wiirden alle davon profitieren. Deshalb bitten
zu tun:,,Meine grof3e Bitte an alle Studierende, Mitarbeiter und Dresd- wir alle, sich in unsere Unterstitzerliste unter www.tu-dresden.de/

ner ist, diese Internetseite zu besuchen, sich zu informieren und in exzellenz einzutragen.
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Do, 02.02.

Schweinskeule in einer Senf-Krduterkruste mit S Hahnchenkeule Forstmeister Art in wiirziger Wald- A, S Fadennudelsuppe, dazu Buttermilchplinsen mit
Sauerkraut, KIoBen oder Knodeln pilzsoRRe, dazu Spatzle oder Petersilienkartoffeln Apfelmus
und Salat
Gratinierte Hahnchenbrust auf Blattspinat mit Schweineschnitzel mit Zitronenecke und Pommes S Rostbratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree S
Kartoffelballchen frites
Hackbraten mit Hirtenkase, BratensoBe, Tsatsiki, SR Tiegelwurst mit Sauerkraut und Petersilien- S Buttermilchplinsen mit heiBen Sauerkirschen V
Tomatenreis und Rotkohlsalat kartoffeln
Gratinierte Hahnchenbrust auf Blattspinat mit Seelachsfilet mit Sesampanade mit Champignon- S, F Backofensteak Milano mit Tomaten und Salami S,R
Kartoffelballchen Lauchgemtise und gemischtem Wildreis gratiniert, an mediterranem Nudelsalat
Apfel-Milchreis mit Zimtzucker und Erdbeeren v Orientalische Gemiisepfanne mit Couscous und v Mit Tomate und Hirtenkase gratiniertes Tofusteak V
scharfer JoghurtsoRe an Paprika-Zwiebelgemiise und Pommes frites
Bratkartoffeln mit Tomate und Mozzarella, dazu vV Pochierte Eier in TomatensoRe, dazu Krauterreis Buttermilchplinsen mit Apfelmus und Puderzucker V
Salat und Salat
Lasagne mit Blattspinat und Lachs, dazu bunten F Gefiillte Champignons mit Hackfleisch in Meta- AS, Hahnchenbrust mit Walniissen und Pfrisich,
Eisbergsalat xasole und Mozzarella gratiniert, dazu Kartoffel- R dazu Gemlisecouscous
spalten und Salat
Putensteak mit Pfirsich gratiniert, dazu buntes Schweizer Rindersaftbraten mit Schwarzwurzel- R Schweinegulasch mit Butterbohnen, dazu S,R
Gemtse und Pommes frites oder Petersilien- gemise, dazu Hefeknddel oder Petersilien- KartoffelkloRe oder Kartoffeln
kartoffeln kartoffeln
Gebackene Blumenkohlréschen mit KrdutersoRe Auflauf von mediterranem Gemiise mit Salzlaken- Exotischer Geflligeltopf mit Ciabattabrétchen
und Kartoffelgratin v kdse, dazu Rosti
Schlemmerfilet mit mediterranen Gewiirzen auf F Hahnchenkeule mit Rotkohl und Petersilien- Gefiillte Zucchini mit TomatensoBe und Brat- Vv
Stauden-Mdohrengemise und Tomatenreis kartoffeln kartoffeln
Schweinesteak Strindberg mit Buttererbsen und S,R Griiner Spargel mit Schinken und Kdse gratiniert, V.S Frisch gebackene Waffeln mit warmen Kirschen Vv
Kartoffelballchen dazu SoRe Hollandaise und Schwenkkartoffeln und VanillesoBe
Chili sin carne mit Kiirbiskernreis und Obst V,A Gekochte Eier mit SenfsoBe, dazu Fingermdhren vV Tortelloni mit Spinat-Ricottafiillung in Tomaten- Vv
und Petersilienkartoffeln sol3e, eine Orange
Putenbrustbraten mit Orangen-Chili-Mohren und Halbes Grillhdahnchen, dazu Buttererbsen und Hausgemachte Rindsroulade mit Gurken-Zwiebel- S,R
Mandelkroketten mit buntem Sauerkraut Pommes frites fillung, Rotkohl und KartoffelkloBe
Thaildndische Tofupfanne mit Chinagemise und v Apfelmilchreis mit Zucker/Zimt, zerlassener Butter ~ V Zwei Spinatmedaillons mit Minzkrauterquark-Dip Vv
Kokosmilch, pikant gewiirzt, dazu Curryreis und Erdbeeren und Country-Kartoffeln
Krustenbraten mit Karotten-Zuckerschotengemiise  S,R Hahnchenkeule mit Erbsengemiise und Thymian- Cevapcici mit Kartoffel-Zwiebelpiiree und S,R

und Kartoffelbdllchen

Sa, 04.02., Mensa Siedepunkt:

kartoffeln

Valess-Schnitzel, dazu Tomaten Olivenragout und Gnocchi (V)
Schmorrippchen mit bunten Sauerkraut und Bratkartoffeln mit Speck (S, R)

PaprikasoBe

Kellerklub GAG 18 e. V.
01069 Dresden

www.gag18.de

Fr,6.1.

Knorkator & J.B.0—Party mit

DJ Korova

Mo, 9.1.

Casino Royale-der GAG 18
Pokerabend

Mi, 11.1.

Dresdner Linux User Group Treffen

Do, 12.1.
Fachschaftsrat Stammtisch

Fr,13.1.

ASP-Party mit DJ Dark In Space
Mo, 16.1.

Casino Royale-der GAG 18
Pokerabend

Mi, 18.1. Kneipenabend

Do, 19.1. Kneipenabend

Fr,20.1.

Wir haben den Weichspiiler ver-
gessen—die Metalparty, mit SEV und
Fragwirdig

Fritz-Loffler-StraBe 16

Telefon: 0351/4719085

\

Mo, 23.1.
Casino Royale—der Gag 18
Pokerabend

Mi, 25.1.
Dresdner Linux User Group Treffen

Do, 26.1. Kneipenabend

Fr,27.1.
Placebo und Muse gegen den Rest
der Welt mit DJ Placebo-G-stort

Mo, 30.01.

Casino Imperiale—das GAG 18 Poker-
turnier, Einschreibung bis 20.45 Uhr,
Startgeld 3 €

Veranstaltungsbeginn: Montag,
Mittwoch und Donnerstag 20 Uhr,
Freitag 21 Uhr

Eintritt: Montag, Mittwoch und
Donnerstag: frei, Freitag: Studenten
2 €, alle Anderen 3 €, vor 21.30 Uhr
halber Preis

[ cLUE “MENSA )

CLUB MENSA e. V.
ReichenbachstraBe 1,01069 DD
Telefon: 0351/4622620
www.clubmensa.de

Sa,14.1,,22 Uhr Campus-Zeitung CAZ.

ICE HOUSE -

House, Electro & Black mit DJ Iceman,
Eintritt: 3€/2 € erm.

Mi, 18.1., 22 Uhr

FEIER FREI-Dein Neujahrsstart!
—Mixed Music, Eintritt frei bis 23 Uhr!
dann3€/2€erm.

Sa, 21.1.,22 Uhr

ALL TIME CLASSICS-

Pop, Elektro, 90er & Black

Eintritt: 3€/2 € erm.

Fr,27.1.,22 Uhr Satz:

BIRTHDAYPARTY MediaVista KG,

Dez.- u. Jan.geb kinder mit ihren Altlockwitz 19,01257 Dresden
5 Freunden/Innen Eintritt frei+ 1 FI. www.mediavista-kg.de

Sekt gratis! Mixed Music, Eintritt:

Herausgeber:
Studentenwerk Dresden,

Redaktion:

Dr. Heike Mdiller
Telefon: 0351/4697-529
Anja Buch

Telefon: 0351/4697-511

3€/2€erm. ﬁgzel_ig;n: ( )
o Lehner (verantw.),
o2, 281 22 Uhr Annett Schubert

ALL TIME CLASSICS
Pop, Elektro, 90er & Black
Eintritt: 3€/2 € erm.

Telefon:0351/87627-40
Telefax: 0351/87627-99
spiegel-ei@mediavista-kg.de

erscheint monatlich als Beilage zur

Fritz-Loffler-StraRe 18,01069 Dresden
www.studentenwerk-dresden.de

anja.buch@studentenwerk-dresden.de

SPIEGEL-EI

‘www.studentenwerk-dresden.de
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\/isionen im Tusculum—Vernissage am 27.01.2012

\Vom 27.01. bis 31.01.2012 laden die angehenden Kunstpadagogen An-
na Friedrich, Christoph Wappler, Saskia Landsiedel und André HauRner
in Zusammenarbeit mit dem Studentenwerk Dresden zu ihrer

Examensausstellung OCC.V. Paraphrasen

ein und prasentieren ihre Werke in einer gemeinsamen Schau. Vom Bre-
chen der Wellen, rasanten Kamerafahrten, bis hin zur Selbsterkennt-
nis beim Spulen traumt sich der Besucher in die Vorstellungswelten der
Kinstler.

Musikalische Beitrage, Videoprasentationen und Lesungen bilden den
Rahmen der Veranstaltung.

Die ,Visiondre" von der Examensausstellung im Tusculum

Die Vernissage beginnt am Freitag, dem 27.01.2012, um 19 Uhr—hier pra-
sentiert Christoph Wappler eine tuned-vocal-performance. Musikalisch
begleitet wird der Abend von Konrad Behr mit ,,dubby electronics—from
dub to step”. Tags darauf zur gleichen Zeit stehen die Videoprasentati-

onen der ,Kuratoreninterviews" (Anna Friedrich/André HauBner) und ei-
ne ,Jazz-Improvisation in Prohlis” (Band 12° (Eins Zwei Hoch Null), Marco
Bernhard, Christoph Wappler) auf dem Programm. Lesungen aus den ver-
schiedensten literarischen Bereichen gibt es am Sonntag ab 17 Uhr zu
horen. Abgerundet wird der Abend um 19 Uhr mit einem a cappella Pro-
gramm der Vokalgruppe VIP. Die Combo der TU Big Band gibt sich am
Montag um 19 Uhr die Ehre und spielt ein kleines Set. Zur Finissage am
Dienstag hat ab 19 Uhr der Indie Singer/Songwriter Andi Mayrock sei-
nen Auftritt im Tusculum.

Ab dem 06.02.2012 konnen einige Werke der Ausstellung fir vier Wo-
chen in der Galerie STUWERTINUM des Studentenwerks Dresden be-
trachtet werden.

Fr,27.01.19 Uhr

Vernissage mit tuned-vocal-performance von Christoph Wapp-
ler, Musikalische Begleitung: Konrad Behr mit ,,dubby electro-
nics—from dub to step”

Sa, 28.01.,19 Uhr

Videoprasentationen der ,Kuratoreninterviews” (Anna Fried-
rich/André Haul3ner) und ,,Jazz-Improvisation in Prohlis” (Band
12° (Eins Zwei Hoch Null), Marco Bernhard, Christoph Wappler)

So,29.01.,17 Uhr

Lesungen aus den verschiedensten literarischen Bereichen
19 Uhr

Vokalgruppe VIP mit a-cappella-Programm

Mo, 30.01.,19 Uhr
Combo der TU Big Band

Di, 31.01.,19 Uhr
Finissage mit dem Indie-Singer/Songwriter Andi Mayrock.

Tangoball im Tusculum am 03.02.2012

Der Tangoball des Studentenwerkes Dresden geht
am 03.02.2012 in eine neue Runde und ladt wieder
alle passionierten Tanzerinnen und Tanzer zu ei-
nem dem Tango gewidmeten Tanzabend mit Live-
musik ein.

Die Band ,La Rosa Negra" wird wie im letzten Jahr den Abend mit Live-
Musik fillen, wobei verschiedene Stile vom klassischen bis zum Electro-
Tango auf dem Programm stehen werden. Ein D] sorgt nach dem Konzert
mit Tango vom Band weiter fiir Moglichkeiten zum Tanzen.

Der Einlass beginnt 20 Uhr, der Eintritt betragt fir Studenten vier Euro
und fur Nichtstudenten sechs Euro.

Es ist wieder Tangoball
im Tusculum.




