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Nach der Flut wie neu. ...

In Zittau wurden im August 2010 die Mensa
und die Wohnheime D und E von der Flut
schwer getroffen. Jetzt sind alle Gebaude wie-
der hergestellt. Zur Zeit werden die AuRen-
bereiche der Wohnheime an der Schlieben-
straBe saniert und nutzerfreundlich gestaltet.
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Online-Umfrage bestatigt
hohen Mensen-Zuspruch

lieber mensen gehen — dieser Trend halt un-
vermindert an. Das bestatigen jetzt auch die
Ergebnisse der 6. Online-Umfrage zur Kun-
denzufriedenheit in den Mensen. Auch die
Mensa Johannstadt, die im Mai 2011 eroffnet
wurde, erfreut sich regen Zuspruchs.
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consonare sucht Mitglieder

Singen kann jeder, viele lieber heimlich fur
sich in der Badewanne, unter der Dusche, im
Wald oder fir ihre Kinder. Manche trauen sich
nicht, andere singen so gern, dass sie die Mi-
he regelmaRiger Proben nicht scheuen, um
ab und zu ein neues Programm auffiihren zu
konnen. Consonare sucht neue Sanger, Vor-
singen am 14. November.
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...Mit Mensa-Speiseplan
7. November bis 3. Dezember
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6. World Usability Day in Dresden
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150 Euro Umzugsbeihilfe

KfW-Kredit—eine Alternative zum
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Satt essen und Leute treffen—
meet & eat vol. 4 wird am
26. November 2011 stattfinden
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Studieren in Zittau und Gorlitz @

Nach der Flut wie neu...

Wohnheime in Zittau wieder vermietbar

... und nicht nur das: die Wohnheimplatze in
den Zittauer Wohnheimen D und E sind frisch
renoviert!

Die Zimmer in den von der August-Flut 2010 schwer getroffenen Unter-
geschossen der Wohnheime D und E wurden nach dem aktuellen Stand

der Technik und mit dem Hauptaugenmerk auf nachhaltiges Bauen wie-
der hergestellt. Zur Zeit werden noch die AufRenbereiche der Wohnheime

an der SchliebenstraBe saniert und nutzerfreundlich gestaltet.

Da die Flut auch die Steuerungseinheiten und Anschliisse im Erdgeschoss

zerstort hatte, waren die Wohnheime unmittelbar nach der Flut ca. einen

Monat komplett unbenutzbar. Die meisten Studenten, die damals direkt
von den Zerstorungen durch die Naturgewalten betroffen waren, konn-
ten in anderen Zimmern unterkommen. Zum Wintersemesterstart vor ei-
nem Jahr konnten aber die oberen Etagen wieder bezogen werden. Neben

den Studentenwohnheimen war damals auch der Souterrain-Bereich der
Mensa betroffen, so dass die Verwaltung, die Kiihl- und Lagerraume, so-
wie die Veranstaltungsraume nicht mehr nutzbar waren.

Die Mitarbeiter der Verwaltung der Fachbereiche Wohnen, Hochschul-
gastronomie und Technische Hausverwaltung mussten z. T. Interimsquar-
tiere in Containern beziehen. Das Amt fur Ausbildungsforderung wurde

vortbergehend bei der Agentur fiir Arbeit untergebracht.

Die Verwaltung ist nun zum Beginn des Wintersemester 2011/12 wie-
der zuriick in die ,neuen alten” Raumlichkeiten gezogen, die Wiederher-
stellung der Nutzraume und der AuBenanlagen einschlieBlich des um-
fangreichen Hochwasserschutzes dauern voraussichtlich noch bis An-
fang Dezember 2011 an.

Bis auf die Kiihl- und Lagercontainer der Mensa, die erst seit kurzem wie-
der nutzbar sind, sind alle ,Notquartiere” bereits abtransportiert.

Bei der Sanierung wurde auf den Hochwasserschutz geachtet. Angedacht

6. World Usability Day in

Durch die Allgegenwartigkeit von Informationen ist unser klassisches
Wissens-, Bildungs- und Wertesystem enormen Wandel unterworfen.
Immer starker riicken dabei Fragen nach Kompetenzen hinsichtlich der
Bewertung oder Auswahl von Informationen in den Vordergrund. Und
dies nicht mehr nur fiir einzelne Altersgruppen oder Lernorte: Wissens-
und Informationsvermittiung wird zum allgegenwartigen Phanomen.
Usability oder Gebrauchstauglichkeit bezeichnen eben jene Anstren-
gungen, die dafiir sorgen, dass zeitgemaBe Kommunikationsmittel be-
nutzbar bleiben.

Unter dem Signet des ,World Usability Day"” finden am 10. November
weltweit Veranstaltungen zum Thema ,Usability” statt. Das diesjahri-
ge Programm steht dabei unter dem Motto ,Bildung und Wissen im In-
formationszeitalter gestalten”. In spannenden Vortragen, Workshops
und in einer Podiumsdiskussion wollen wir gemeinsam die Bandbrei-
te des Themas ausloten. Das Spektrum der Vortrage umfasst dabei
Produkte, Prozesse und Angebote, in denen es um gebrauchstaugliche

Schoner denn je: Innenansicht nach der Sanierung, Zimmer im Unter-

geschoss des Wohnheim E. Foto: Christian Vetter

sind hier Schutzsysteme, die ein Eindringen des Wassers durch die Ein-
gangsturen verhindern. Hinsichtlich der Verbesserung der Flutwarnsys-
teme ist gerade in unserer Region eine Lander-ubergreifende Zusam-
menarbeit notwendig.
Die Mitarbeiter sind froh, endlich wieder ihre ,richtigen” Biiros zur Verf(i-
gung zu haben, damit ist auch gewahrleistet, dass die Studierenden die
richtigen Ansprechpartner finden und kurze Wege haben. Es wird von
den Studenten sehr positiv wahrgenommen, dass sowohl die Mitarbei-
ter der Geschaftsbereiche Wohnen und Studienfinanzierung als auch der
Geschaftsbereichsleiter der AulRenstelle nun wieder in einem Haus zu
finden sind. In diesem Zusammenhang maochte ich mich im Namen der
Mitarbeiter des Geschaftsbereiches Zittau/Gorlitz fir das aufgebrachte
Verstandnis bedanken und fiir die verbleibende Zeit in der Bauphase um
Nachsicht bei eventuell auftretenden unvermeidbaren Behinderungen
oder Larmbelastigungen bitten.

Thomas Neumann, Geschéftsbereichsleiter AuRenstelle Zittau/Gorlitz

Dresden

Bildung sowie Wissens- und Informationsvermittlung geht. Die voll-
standige Liste der Beitrage und aktuelle Neuigkeiten finden Sie unter
www.worldusabilityday.de/dresden.

Erstmals findet die Veranstaltung in diesem Jahr im Ddlfer Saal der TU
Dresden (direkt neben der ,Alten Mensa") statt.

00 000000000000000000000000000000000000000000
Do, 10. November 2011, 10—16.20 Uhr, Festsaal der TU Dresden
(Dilfer Saal), Diilfer StraRBe 1,01069 Dresden

Interessierte sind herzlich eingeladen. Eintritt frei.

Keine Anmeldung erforderlich!

Veranstalter: Medienzentrum der Technischen Universitat
Dresden (TUD)

Ansprechpartner: Sander Miinster, Technische Universitat
Dresden, Medienzentrum (M2). Telefon: + 49 351 463 32 530
E-Mail: sander.muenster@tu-dresden.de
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. Al Sor
lieber mensen gehen — Online-Umfrage ey

bestatigt hohen Mensen-Zuspruch

lieber mensen gehen—dieser Trend halt in Dresden, Tharandt,

Zittau und Gorlitz unvermindert an. Das bestatigen jetzt auch die

Ergebnisse der 6. Online-Umfrage zur Kundenzufriedenheit in den

Mensen.

Die Befragung, die das Studentenwerk Dres-
den in den Monaten Juni/Juli durchfiihrte,
brachte 11.099 Riicklaufe. Dies ist eine neue

Rekordbeteiligung, denn 2010 lag diese Zahl

noch bei 6.608. Dabei entfallt rund ein Drit-
tel der Bewertungen allein auf die Alte Men-
sa, ein weiteres knappes Drittel auf die Neue

Mensa, ein knappes Sechstel auf die Mensa

Siedepunkt und weitere elf Prozent auf die

Mensa Reichenbachstrafe.

84 Prozent der abgegebenen Stimmen kom-
men von Studierenden und Mitarbeitern der
TU Dresden, knapp neun Prozent von der HTW

Dresden.

Mit Spannung wurde im Geschaftsbereich

Hochschulgastronomie die Auswertung der
Umfrage erwartet. In welchen Qualitatskri-
terien schneiden die Mensen besonders gut
ab? In diesem Jahr trifft das beim Bezahl-
system zu (1,66), dicht gefolgt von Sauber-
keit und Information; auch die Freundlichkeit
und die Offnungszeiten werden mit Durch-
schnittwerten unter 2,0 honoriert. Schluss-

lichtist die Wartezeit mit 2,59 (s. Diagramm
Bewertungskriterien im Vergleich).

Im Vergleich der Mensen kann die Alte Mensa
besonders mit ihrem Super-Angebot punk-
ten, fiir das das Team eine 1,58 erhielt. Damit
wird der 2. Platz in dieser Kategorie beim UNI-
CUM-Wettbewerb ,Mensa des Jahres 2011"
eindrucksvoll unterstrichen. Aber auch fur
Preis/Leistung, die Speisenqualitat und die
Information gab es verdient Hochstbewer-
tungen. Die Mensa Reichenbachstral3e er-
zielt in den Kriterien Preis/Leistung, Ange-
bot und Speisenqualitat ebenfalls gute Noten.
Flr das Mensa-Team Johannstadt zeichnet
sich bereits kurz nach Ero6ffnung ab, dass es
auf dem besten Wege ist, die Versorgung des
neuen Campus Johannstadt auf hohem Ni-
veau zu sichern.

Den hochsten Durchschnittswert tber alle
Parameter konnte die Mensologie in der Ka-
tegorie Freundlichkeit mit einer 1,34 erzielen.
Allerdings erhalt diese Mensa bei Wartezeit
nur eine 3,2. Diese und andere Bewertungen

Berahisystern NN 156
Sauberkels NN 174
Information I 151

Mensa-Umirage 2011: Bewertungskriterien im Vergleich

Freundlichkelt I 1,50
Offnungszelt I 1.3%
Ablauforganisation I 1,13
Preizfleistung I 2,213
Angebot I 2,26
Spclsengualitit I, 1,26
Portignsgrie I 2,17
Nachhaltigheit / Okologee I .32
Platzangehor I 2,35
Armosphare I 244
Wartezeit | 2,55
150 180 170 1LB0 3150 L00 210 L2 230 240 250 250 270

won 1 = sehr gut bis 5 = ungenGgend

@/&V\&VL M

lieber mensen gehen—zum Beispiel in die im

Mai neu eroffnete Mensa Johannstadt

lber 2,5 zeigen Schwachen auf, die Anlass
fur verandernde MaBnahmen sein werden.
Der Anteil derer, die tdglich in die Mensa es-
sen gehen, ist um sechs Prozentpunkte auf
35 Prozent gestiegen. Werden die Besucher
dazu gezahlt, die 2—3-mal pro Woche in ei-
ner Mensa des Studentenwerks Dresden es-
sen, so kann von einer Stammkundschaft von
79 Prozent ausgegangen werden. Der gleiche
Wert wurde in der Umfrage 2010 erreicht.
Bei der Frage ,Um welche Uhrzeit besuchen
Sie die Mensa?” wurden die Vorjahres-Ergeb-
nisse auch bestatigt. 82 Prozent besuchen
die Mensen zwischen 11.30 Uhr und 13.30 Uhr
(2010: 83 Prozent). Der Anteil derer, die nach
13.30 Uhr in die Mensa gehen, ist leicht auf
13 Prozent angestiegen (2010: 10 Prozent).
Alle Ergebnisse finden Sie unter http://www.
studentenwerk-dresden.de/mensen/
umfrage_auswertung.html
Das Studentenwerk Dresden bedankt sich bei
allen Umfrage-Teilnehmern fir die Gberwie-
gend gute Einschatzung und die vielen Hin-
weise. Die nachste Online-Umfrage folgtim
Sommersemester 2012.

Heike Miiller
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150 Euro Umzugsbeihilfe

Die Landeshauptstadt Dresden zahlt eine Umzugsbeihilfe an

Studenten, die in Dresden studieren und ihren Hauptwohnsitz

deshalb erstmals von auBerhalb nach Dresden verlegen.

Die Anmeldung der Hauptwohnung muss in
der Zeit von Januar bis Dezember des laufen-
den Jahres, also noch in 2011, erfolgt sein. Im
Folgejahr kann der Student oder die Studen-
tin die Umzugsbeihilfe in Hohe von 150 Eu-
ro beim Studentenwerk Dresden beantragen.
Die Antrage sind im Zeitraum von Januar bis
Marz 2012 personlich im Geschaftsbereich
Wohnen des Studentenwerks zu stellen.

Die Umzugsbeihilfe wird fir die Dauer des
Studiums nur einmal gewahrt.

Die Regelung gilt fir Studierende folgender
Hochschulen: Technische Universitat Dresden,
Hochschule fiir Technik und Wirtschaft Dres-
den, Hochschule fiir Bildende Kiinste Dresden,

Hochschule fiir Musik Carl Maria von Weber
Dresden, Palucca Hochschule fiir Tanz Dres-
den, Evangelische Hochschule Dresden, Hoch-
schule fiir Kirchenmusik.
Die Uberweisung der Beihilfe erfolgt ca.
vier bis sechs Wochen nach Antragstel-
lung auf ein Inlandskonto. Antragsformu-
lare sind im Studentenwerk erhaltlich oder
konnen von der Website der Stadt Dresden
www.dresden.de oder des Studentenwerks
www.studentenwerk-dresden.de ausge-
druckt werden.
Auf beiden Websites gibt es jeweils auch wei-
terfihrende Informationen.

Geschéaftsbereich Wohnen

Wohnen
0O 0 0000000000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 00 000 0 0 0 ’ -

Neu in Dresden? 1. Mit Hauptwohnsitz
anmelden! 2. Umzugsbeihilfe beantragen!
Foto: Studentenwerk Dresden

Studienfinanzierung /.
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KfW-Kredit—eine Alternative zum BAfoG?

Studierende im Erststudium
konnen zur Finanzierung
ihrer Lebenshaltungskosten
auch ein Darlehen, z. B. bei
der KfW-Forderbank in Bonn,
aufnehmen.

Die Hohe des KfW-Studienkredits kann zwi-
schen 100 und 650 Euro monatlich betra-
gen. In der Regel werden bis zu zehn Fach-
semester finanziert. Die KfW (Kreditanstalt
flr Wiederaufbau) bietet den Studienkredit
unabhangig vom Einkommen und Vermogen
oder vom Studienfach an. Sicherheiten sind
nicht erforderlich. Der Zinssatz ist variabel.
Er wird jeweils zum 1. April und zum 1. Ok-
tober eines Jahres neu festgelegt. In diesem
Semester gilt ein Zinssatz von 4,23 Prozent.
Umfassende Informationen erhalten Sie im
Internet unter www.kfw-foerderbank.de. Dort
befindet sich auch das Online-Kreditportal, in
dem der Antrag zu stellen ist. Als einer der
Vertriebspartner vermittelt auch das Studen-

BAfoG oder KfW-Kredit-Eine Beratung im Studentenwerk Dresden lohnt sich auf jeden Fall!

tenwerk Dresden (Serviceblro) den KfW-Stu-
dienkredit. AuRerdem bewilligt die KfW ab
dem flnften Fachsemester bzw. nach be-
standener Zwischenprifung einen Bildungs-
kredit (Zinssatz 2,78 Prozent), der in der Re-
gel 300 Euro pro Monat betragt. Priifen Sie

sorgfdltig die alternativen Moglichkeiten der
Studienfinanzierung!

Fur Ruckfragen stehen wir Ihnen gern zur
Verflgung.
http://www.studentenwerk-dresden.de/
finanzierung/servicebuero.html
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consonare sucht neue Mitglieder

Singen kann jeder, viele lieber
heimlich fir sich in der Bade-
wanne, unter der Dusche, im
Wald oder fur ihre Kinder.
Manche trauen sich nicht,
andere singen so gern, dass sie
die Muhe regelmaRiger Proben
nicht scheuen, um ab und zu
ein neues Programm auffuh-
ren zu konnen.

consonare ist auf der Suche nach engagier-
ten jungen Frauen und Mannern, die mit
14 bis 18 anderen ab Januar 2012 an einem
Sommerprogramm arbeiten mochten. Sie
sollten leidenschaftlich gern singen, flexi-
bel und lernbereit sein sowie méglichst gu-
te Notenkenntnisse mitbringen. Chorleiterin
und Vorstand entscheiden beim Vorsingen
Gber die Eignung flir consonare. consonare,
ein kleiner Chor aus Studenten und schon im
Beruf stehenden Frauen und Mannern, singt
ausschlieBlich a cappella, also ohne Beglei-
tung von Instrumenten, anspruchsvolle Chor-
literatur aus verschiedenen Epochen. Neben
Madrigalen, Liebes-, Scherz- und Volksliedern
werden auch geistliche Chorwerke, zeitgends-
sische Kompositionen und Chormusik ande-
rer Lander erarbeitet.

VVon Oktober bis Dezember probt consonare
ein Weihnachtsprogramm, das im Dezem-
ber mehrmals zur Auffihrung kommt. Von

5

Mitglieder gesucht—Wer mochte seine Stimme bei consonare ausprobieren?

Januar bis Juli entsteht das umfangreiche-
re Sommerprogramm, aufgefiihrt in Dres-
den und Umgebung sowie auf der Insel Rii-
gen. Die zehntagige Fahrt an die Ostsee ist
jedes Jahr fiir alle consonaries der Saison-
hohepunkt: Konzerte in schoner Umgebung,
verbunden mit Strandurlaub.

consonare singt in Kirchen und Konzertsa-
len, daneben sind Auftritte in Krankenhau-
sern, Alters- und Pflegeheimen seit Jahren
zu einer wichtigen Aufgabe geworden. Mit
diesen Auftritten finanziert sich der Chor, der
dabei seit Jahren u. a. durch das Studenten-
werk Dresden unterstitzt wird.

Ausfiihrende:

Solisten: N. N.

Kiinstlerische Gesamtleitung:
Maja Sequeira

Samstag, 12.11.2011, 19 Uhr, Lukaskirche Dresden

Georg Friedrich Handel (1685-1759)

Messiah (Der Messias), HWV 56

Oratorium fiir gemischten Chor, vier Soli und Orchester

Universitatschor Dresden e. V., Kammerorchester ohne Dirigenten Dresden e. V.

Das Oratorium ,Der Messias” von Georg Friedrich Handel ist neben der Wassermusik eines
der bekanntesten Werke des Komponisten. Es wurde im Jahre 1742 in Dublin uraufgefiihrt
und ist in drei Teile gegliedert. Dabei beschreibt es die christliche Heilsgeschichte ausge-
hend von den Prophezeiungen des Alten Testaments tiber das Leben und Wirken von Jesus
bis hin zu dessen erhofftem Wiederkommen.

Foto: consonare

Die consonaries proben jeden Dienstag von
19 bis 22 Uhr, eingeschlossen ein Proben-
wochenende pro Programm, und treten
15-20-malim Jahr auf. Daneben ist auch der
private Kontakt untereinander wichtig. Sie
verbringen jedes Friihjahr ein Wochenen-
de miteinander, gestalten eine Weihnachts-
feier und helfen sich gegenseitig bei vielen
Gelegenheiten.

Die kiinstlerische Leitung des Chores liegt
seit 1989 in den Handen der Diplom-Dirigen-
tin Annette Borck, einer freischaffenden Mu-
sikerin, die Kirchenmusik und Chorleitung stu-
diert hat. consonare ist Mitglied im Verband
Deutscher KonzertChore e.

Vorstellungstermin und Vorsingen am
Montag, 14. November, um 19 Uhr im
Probenraum, Zellescher Weg 41cim An-
bau (Haus &). Achtung, der Probenraum  :
ist nicht leicht zu finden, bitte vorher in-
formieren unter:
www.consonare.de/Probenraum
Weitere Informationen sind unter
www.consonare.de zu finden.
Kontakt tber:
Karsten Flachowsky (Vorstand)
Telefon 4010907, info@consonare.de
bzw. die Chorleiterin Annette Borck
Telefon 288 15 12
annette.borck@consonare.de

© 00000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Kurz & Knapp

BAfoG gut, alles gut?—0nline-Umfrage
zur Studienfinanzierung

Welche Erfahrungen haben Sie bei der
BAf6G-Antragstellung gewonnen? Wie
wurden Sie als ,Kunde" im Geschafts-
bereich Studienfinanzierung aufgenom-
men und betreut? Diese und andere Fra-
gen konnen Sie bei unserer Online-Um-
frage zum Service des Geschaftsberei-
ches Studienfinanzierung beantworten.
Den Fragebogen gibt's unter
https://umfragen.studentenwerk-
dresden.de/finanzierung_2011/

Die Umfrage lauft bis 15. Dezem-

ber 2011. Das Studentenwerk Dresden
mochte sich an den Winschen seiner
Kunden orientieren und seine Dienst-
leistungen weiter verbessern. Wir wiin-
schen uns deshalb zahlreiche Hinwei-
se und danken lhnen schon jetzt fir Ih-
re Mitwirkung!

Ein Nest fur Campuskuken-—

Ostdeutsche Studentenwerke veroffent-
lichen dritten Band iiber die Arbeit der
Studentenwerke

Ab der Jahrtausendwende wurde der
Wandel der Studentenwerke zu moder-
nen Dienstleistungsunternehmen im-
mer deutlicher. Diese spannende und
ereignisreiche Entwicklung wird nach
den Banden ,....damit Studieren gelingt”
und ,,...ein Stlick Studium” im nunmehr
dritten Buchband ,....flr Studierende
und Hochschulen” ein- AT
drucksvoll dokumen- A
tiert und illustriert. Bei
Interesse an diesem
Band bitte E-Mail an:
info@studentenwerk-
dresden.de

Nicht alle studentischen Eltern wollen gleich
einen festen Krippenplatz. Vielen ist schon
geholfen, wenn sie ihr Kind fiir die Dauer von
ein oder zwei Vorlesungen gut aufgehoben
wissen. Deshalb gibt es seit April 2008 in der

HochschulstraRe 50 das ,Campus-Nest”—die
Kurzzeitbetreuung fiir Kinder von studen-
tischen Eltern und Mitarbeiter/innen aller
Dresdner Hochschulen und wissenschaftli-
cher Institute. Bei Fragen kénnen Sie die Mit-
arbeiterinnen des Campus-Nest wahrend der
Sprechzeit erreichen: Mo-Do, 10-18 Uhr.

Wahrend des Semesterbeginns haben Jana

Alles ,,Bio" oder was? Studentenwerk
Dresden plant Bio-Mensa im U-Boot

Im Zuge der Sanierung des Potthoff-
Baus der TU Dresden beabsichtigt das
Studentenwerk Dresden, im Unterge-
schoss des Gebdudes am Fritz-Forster-
Platz eine Bio-Mensa einzurichten. Das
Angebot der bisherigen Cafeteria U-Boot
wird vollstandig auf Bio-Essen umge-
stellt. Dies bringt auch hohere Preise mit
sich. Es wird taglich mit ca. 150 Portio-
nen gerechnet. Die geplante Mini-Mensa
soll ab Sommersemester 2012 fir Stu-
dierende und Mitarbeiter der TU Dresden
eine weitere Alternative fiir gesunde Er-
nahrung auf dem Campus bieten.

Herlova und Tina Angermann, die Mitarbei-
terinnen des Campus-Nest, alle Hande voll
zu tun. Die sogenannte Eingewohnungszeit
lauft, das heilt, alle Babys und Kleinkinder
sind neu im ,Nest” und mussen sich erstmal
daran gewohnen, dass nicht Mama oder Papa
die Flasche oder den Breiloffel reichen, son-
dern eine ,Fremde". Dass das Nest sehr bald
auch kuschelig fur die Jingsten wird, dafur
sorgen neben den beiden Mitarbeiterinnen
auch funf Studentinnen, die auf Basis einer
geringfligigen Beschaftigung im CaNe zeit-

Soziales
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Studieren mit Kind? Aber ja!

die Kurzzeitbetreuung des Studentenwerks

Jana Herlova betreut die Allerjiingsten im Campus-Nest.

weise mithelfen.

Eine Frage an Jana Herlova, die Leiterin vom
Campus-Nest: Ist das CaNe z. Zt. ausgelas-
tet oder kdnnen sich studentische Eltern noch
spontan melden? ,Eine Anmeldung ist jeder-
zeit moglich. Flex-Anmeldungen werden tber
das gesamte Semester angenommen. Da-
bei muss die Wahl der gebuchten Blocke mit
unserer Planung abgestimmt werden, da be-
stimmte Zeiten, insbesondere vormittags, sehr
nachgefragt sind.”

0000000000000 00000000000000
Kontakt:

Telefon: 0351-4519193

E-Mail: campusnest@
studentenwerk-dresden.de
personlich: HochschulstraBe 50,

im Erdgeschoss (Internationales
Gastehaus)

SchlieRzeiten: 31.10.2011 (Reforma-
tionstag), 22.12.2011-03.01.2012
(Weihnachtsferien), 13.02.-25.03.2012
(SchlieRzeit Semesterferien)
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Neue Aufwerter-Software im Test—
Schneller, einfacher und trotzdem sicher

Lange Warteschlangen an den
Emeal-Aufladern? Bis Jahres-
ende wird neue Software
getestet.

Wer kennt sie nicht, die Warteschlange an
den EC-Aufwertern in den Mensen?

Mit der aktuell im Einsatz befindlichen Soft-
ware dauert ein Ladevorgang an den Ge-
raten mindestens eine Minute. Nur eine
Minute—trotzdem fir viele noch zu lang.
In der Neuen und Alten Mensa testen wir
nun an zwei Geraten eine neue Software,
die die Dauer des Ladevorganges auf vier
bis zehn Sekunden verkiirzt.

Besonders schnell sind Autoload-Kunden.

/)

Das Gerat erkennt beim Lesen der Men-
saCard Emeal, dass ein Bankeinzugsver-
fahren vereinbart wurde und bietet ver-
schiedene Ladebetrage an.

Sie wahlen ihren Wunschbetrag aus und
der Ladevorgang ist beendet. Ein Beleg-
ausdruck ist moglich.

Wer kein Autoload vereinbart hat, braucht
natirlich fir den Ladevorgang seine EC-
Karte. Anfangs lauft der Vorgang wie beim
Autoload-Kunden. Nach der Auswahl des
Ladebetrages erfolgt fur die EC-Karte kei-
ne PIN-Abfrage. Nach drei Sekunden War-
tezeit ist der Ladevorgang beendet. Auch
hier ist abschlieBend ein Belegausdruck
moglich.

Warum gibt es keine PIN-Prifung? Welche
Sicherheitsmechanismen wirken?

Taglich 7 Uhr wird die aktualisierte, so ge-
nannte Kuno-Liste in die Ladeterminals
eingespielt.
Alle verloren oder gestohlen gemeldeten
EC-Karten konnen ab diesem Zeitpunkt
nicht mehr an unseren Terminals verwen-
det werden. Wenn Sie den Verlust lhrer EC-
Karte verzogert gemeldet haben, wird Ihre
Bank die Lastschriften fir Sie zurtickholen,
die nach dem Verlustzeitpunkt erfolgt sind.
Diese Riicklast flihrt in unserem System zur
automatischen Sperrung der unberechtigt
geladenen MensaCard Emeal.
Der Softwaretest lauft bis Jahresende.
Dann wird entschieden, ob alle Gerate um-
gestellt werden.

Steffen KIGR

fur Studentenwerk Dresden

,Goldenes Ei

Wie schon berichtet, gibt es jetzt auch in den Mensen des
Studentenwerks nur noch Eier von Hiihnern aus artgerech-
ter Haltung, Eier aus Kafighaltung kommen nicht mehr auf
den Teller!

Dafir gibt es das ,,Goldene Ei" der Albert-Schweitzer-Stif-
tung fr unsere Mitwelt.

Zwar konnte kein Dresdner Studentenwerker personlich nach
Paris jetten, wo die diesjahrige Preisverleihung stattfand, doch
der Preis (Foto) wird trotzdem in der Vitrine des Studenten-
werks Dresden einen Platz finden. Die Albert-Schweitzer-Stif-
tung flr unsere Mitwelt, die den Preis an weitere Preistrager
aus Deutschland, Frankreich, Osterreich, Schweiz und Itali-
en Uberreichte, gab bekannt, dass durch den Verzicht auf Ei-
er aus Kafighaltung rund 20 Millionen Hennen zu einem art-

gerechten Leben verholfen wird.

Campus-Cooking in der Alten Mensa

Neben vielen kulinarischen Aktionen aus der

eigenen Mensa-ldeenkiche ist zwischen dem
28. November und 2. Dezember 2011 wieder
Campus-Cooking-Zeit. In Zusammenarbeit
mit der Telekom prdsentiert sich in der Alten
Mensa Starkoch Kevin von Holt mit seinen
Gerichten. Unter dem Motto ,Essen ist Kom-

munikation” werden neben preiswerten Gau-
menfreuden Mobilfunkangebote prasentiert.
Mit etwas Glick kann man in der Woche ei-
nen von drei 100-Euro-Mensa-Gutscheinen
gewinnen. Den Flyer zum Gewinnspiel erhal-
ten Sie am Promotion-Stand in der Mensa.
Ob Hahnchenkeule auf Apfel-Zwiebel-Kom-

pott oder Pannfisch und lauwarmer Kartof-
felsalat — viele leckere Gerichte warten auf
Ihren Zuspruch. Jedes Gericht kostet zwei
Euro, sozusagen die Mittags-Wochenflat fiir
zehn Euro. Sie finden das Essen unter ,fer-
tig 1" im Brat™.

Steffen KIoR
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Neue Mensa
Am 9.11.11 Veggitag in der Neuen Mensa.

Mo, 07.11

Panierte Scholle Finkenwerder Art mit Prinzess- S, F
bohnen und Bratkartoffeln

Di, 08.11

Spaghetti Bolognese und Salat S

Mit Tomaten, Zwiebeln und Hirtenkase gratiniertes S
Schweinesteak, dazu Kartoffelwaffeln oder
frittierte Kartoffelecken und Salat

Halbes Grillhahnchen mit Pommes frites

Alte Mensa

Wochenangebote

Auflauf der Woche: Kartoffelgratin mit Rinderhack, Bohnen
und Paprika

Suppe der Woche: Rote Bete Ingwersuppe

Pizza der Woche: Pizza Verde mit Spinat, Champignons
und Barlauchkdse

Krauterquark mit Butter, Leberwurst und S
Kartoffeln, dazu Salat

Schwedische Hackfleischballchen mit TomatensoRe S,R
auf Makkaroni

Feuerfleisch vom Rind mit Erbsen und Kartoffel- R Gebackenes Seelachsfilet mit Remouladensol3e, F
kroketten Bratkartoffeln und Salat
Broccoli-Nussecke mit PaprikasoBe, buntem v Blumenkohl und Wurzelgemiise in Krauterrahm mit =~ V, A

Gemiise und Kartoffelplree

Macairekartoffeln und Rotkohlsalat

ReichenbachstraRe

Ausgabe Erdgeschoss

Taglich bieten wir Ihnen in unserer Ausgabe im
Erdgeschoss verschiedene Nudelsorten und PastasoBen
zur freien Entnahme, sowie leckere Pizzen in zwei
unterschiedlichen GroRRen an.

Ungarischer Kesselgulasch, dazu Brot oder S.R Chili con Carne mit Maisgemiise, dazu Reis AR
Brotchen
Hahnchenbrust mit Blattspinat und Hirtenkdse Schweinesteak mit Parmesankruste, dazu S

gratiniert, dazu Tomatenspaghetti

Tomaten-Bohnenragout und Kartoffelkroketten

oder Kartoffeln

Gebackener Fleischkdse mit Sauerkraut und S,R
Kartoffelpiiree

Paniertes Seehechtfilet mit SenfsoRe und Broccoli-  F
gemise, dazu Petersilienkartoffeln

. Spaghetti mit vegetarischer Bolognese, dazu v Buntes Herbstgemiise mit Krauterhollandaise, vV
MenSOIOgIe Reibekdse dazu Salzkartoffeln
vy
bl Herzhafte Wirsingroulade in kréftiger Bratensol3e, S,R Gefiilltes Seelachsfilet mit Blattspinat und Hiten- B
ME‘HSD'G‘giE dazu Petersilienkartoffeln kase auf Tomaten-Olivenragout, dazu Krduterreis
Bratwurstschnecke mit Sauerkraut, dazu Kartoffel- S, R Gefiillte Ofenkartoffel mit Chili con Carne AR
Maronenpliree
A Kammsteak mit Rahmchampignons, Amaizing fries S Buntes Gemise an Couscous mit scharfer Joghurt- vV
SIEdepunkt und Salat solRe
Unsere Offr iten am Wochenend
SEmE O=20 Uiy Broccoli-Mdéhrensoufflee, dazu KrautersoBe, Curry-  V/ Gebratenes Buntbarschfilet an Gurkengemdiise in A F

Mittagstisch 10.45-15 Uhr, Abendessen 16.30—19.45 Uhr
Sonntag: Sonntagsbrunch 11-15 Uhr

reis und Fenchel-Apfelsalat mit Orangendressing

Dillrahm, dazu Salzkartoffeln

Johannstadt

Mozzarellasticks mit Tomatendip und Schwenk- Vv Gemlselasagne mit BasilikumsoRe V,A
kartoffeln
Rostbratwurstpfanne mit Zwiebeln und Apfeln, S.R Bunte Frikadelle mit Pfeffersol3e, Erbsen und S, R

dazu Kartoffelplree

A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch

Funf Fragen an

Christoph Enderlein, Diplom-
Studiengang Elektrotechnik an
der Hochschule Zittau/Gorlitz
im KIA-Studiengang.

SPIEGEL-EI: Herr Enderlein, was heifl3t KIA?

C. E.: Das bedeutet Kooperatives Studium mit
integrierter Ausbildung, mein Kooperations-
partner ist die ENSO (Energie Sachsen Ost AG).
SPIEGEL-EI: Sind Sie Zittauer?

C. E.: Nein, ich komme aus Neschwitz, einem
kleinen Ort bei Bautzen.

SPIEGEL-EI: Kennen Sie das Vorurteil, Zittau
sei langweilig?

C. E.: Wer sagt, dass in Zittau nichts los ist,
muss sich selbst fragen, warum das so ist. Ich

bin jetzt im 7. Semester meiner Ausbildung,
wohne im sanierten Wohnheim G, habe dort
indonesische Nachbarn. Ob Kiichenparty im
Wohnheim, Ausflug ins Zittauer Gebirge oder
Besuch eines Eishockeyspiels in Liberec bzw.
Johnsdorf-das Potential ist da, man muss es
nur nutzen!

SPIEGEL-EI: Gehen Sie in die Mensa essen?
C. E.: Aber ja, fast tdglich, viele GriiBe an das
Mensa-Team: Es schmeckt!

SPIEGEL-El: Haben Sie einen Wunsch, den das
Studentenwerk erfillen konnte?

C. E.:Ich hoffe auf die baldige Wiedereréffnung
des Studentenclubs D-Keller!

SPIEGEL-EI bedankt sich bei Christoph Ender-
lein. Zu seiner Frage: Der Club D-Keller wurde
von der August-Flut 2010 schwer getroffen. Die
Sanierung ist fast beendet und laut Aussage

knusprigen Bratkartoffeln

Die Fragen des Studentenwerks beantwor-

tete Christoph Enderlein, Student an der
Hochschule Zittau/Gorlitz.

von Rainer Freckmann, zustandig fur die Stu-
dentenclubs beim Studentenwerk Dresden, ,....
wird der Club voraussichtlich im ersten Quar-
tal 2012 seine Tlren wieder 6ffnen. Der ge-
naue Termin wird rechtzeitig bekannt gegeben.”
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Tomaten gefiillt, dazu Broccoligemtise und
Kartoffeln

Schmorkraut und Kartoffelballchen

Hirtenkdse im Zucchiniblatt gebacken an Tomaten-  V Rahmspinat mit Rihrei und Schinken, dazu Brat- S Ungarischer Rindergulasch mit Makkaroni und Salat R
marmelade und Krdauterpolenta kartoffeln
Veggiburger mit Batatenfries und Chili-Dip v Schweineschnitzel mit Zitronenecke und Pommes S Putensteak Hawaii mit Pommes frites, Pommes
frites ODER Schweineschnitzel mit Rahmchampig- Twister oder Petersilienkartoffeln und Salat
nons, Pommes frites oder Petersilienkartoffeln
Bratkartoffeln mit Tomate und Mozzarella, dazu v Hackfleischpfanne mit Auberginen, Zucchini, S,R MilchgrieB mit Zimtzucker und Sauerkirschen v
Salat Tomaten und Hirtenkase, dazu Fladenbrot
Mostbraten vom Rind mit Rotkohl und Hefeknddeln S, R Putenrdlichen mit Tomaten-Frischkasefiillung in A Grillhaxe mit BratensoBe, Sauerkraut und S,R
BasilikumsoRe an mediterranem Gemlisereis Petersilienkartoffeln
Mohrenpfannkuchen mit Hirtenkdsecreme und v Mischpilzpfanne mit Spatzle und Salat v Vegetarischer Chili Burger mit Kdsesol3e, Kaiserge-
Raukesalat mise und Reis
Krauterquark mit Butter und Leberwurst, dazu S Kohlroulade mit deftiger BratensoRe, dazu S,R Milchreis mit Sauerkirschen, dazu Zucker und Zimt vV
Salzkartoffeln Petersilienkartoffeln
Buntbarschfilet in Zwiebel-Eihlle mit Kaiser- B Lammstreifen in MetaxasoBe mit Champignon- AR Schweinsrélichen mit Camembertfillung, dazu A,S,
schoten und Kartoffel-Karottenpiiree Zucchinigemiise, dazu Rosmarinbratkartoffeln Broccoligemiise und Pommes Twister oder R
Kartoffeln
Grillwurst mit LetschosoRRe, dazu Pommes frites S,R Krustenbraten mit Rosenkohl, dazu Hefeknddel S,R Gebratene Hahnchenkeule mit Rotkohl und Salz- S
oder Kartoffeln und bunter WeiBkrautsalat oder Petersilienkartoffeln kartoffeln
Tomaten-Cremesuppe, Quarkkdulchen mit v Gebratene Champignons mit Roten Zwiebeln und v Mdohrenschnitzel in Apfel-IngwersoRe, dazu V
Apfelmus und Zucker Sauerrahm, dazu kleine KartoffelkloRe Kartoffelrosti und Feldsalat
Wildschweinragout mit provenzalischen Krautern A Kasslerriickenbraten in SenfsoBe, dazu Blumen- S,R Gebratene Hahnchenkeule mit Rotkohl und Salz- S
und Gnocchi kohlgemiise und Bratkartoffeln kartoffeln
Chicken Wings mit Barbecue-Dip und Kartoffel- Hausgemachte Pasta mit Zucchini und Kirsch- v Griinkohl mit Knacker und Schweineriickensteak, S,R
locken tomaten in Salbei-SahnesoRe dazu Schwenkkartoffeln
Backfrischkase auf Tomaten-Olivenragout, dazu Hahnchenschnitte Cordon bleu mit Buttermdhren Grillteller mit Tsatsiki, dazu gebackene Kartoffel- S,R
Risotto und Krauterkartoffeln ecken und Salat
Rinderbraten Burgunder Art mit Schwarzwurzel- AR Lauch-Hackfleischtopf mit Kdse, dazu ein Brétchen S Hirtenkdse im Blatterteig mit Spinat, dazu
Karottengemiise und Salzkartoffeln RemouladensoBe und Bratkartoffeln
Kasespdtzle mit Rostzwiebeln und Tomatensol3e v Blumenkohlréschen mit Semmelbutter, dazu v SiiBe Schupfnudelpfanne mit Rotweinkirschen V, A
KrautersoBe und Kartoffelgratin
Putenroulade mit Frischkdse und getrockneten Zarte Scheiben vom Schweinebraten mit Paprika- A,S Schlemmerfilet mit Tomaten und Kdse auf Mohren-  V,F

gemlse, dazu Dillkartoffeln

Sa, 12.11., Mensa Siedepunkt:
Feuerfleisch mit Semmelknddeln oder Salzkartoffeln, dazu bunter Krautsalat (R)
Spinat-Dinkelplatzchen mit feuriger KasesolRe, dazu Bratkartoffeln (V)

e

/2011

die biihne — das Theater der TU
Teplitzer StraRBe 26,01219 Dresden
Telefon: 0351/46336351
www.die-buehne.net

NE

L

Lauft was
sc_hief?
Wir horen

2.11.,20.15 Uhr 16.11.,20.15 Uhr

DRESDEN

Kathstheliir 16

Die Rauber Trashnight—Ein Kurzfilmabend " |
dir zu! .
4.11.,20.15 Uhr 18.-20.11.
FREIT 1 ﬂ FSK Improfiz FSK Improworkshop fiir Anfanger .
{ il (WEB 136) Zuhortelefon

5.11.,20.15 Uhr 1 5tu cnden

nmn mn snann a Die Rduber 1911, 2015 Uhr . fir Studierend
1111, 2015 Uhr Off-Takt meets biihne Ob Prafun
Flmnp'niacl Homburg: Apocalypse 231,205 Uhr angst, He
1241, 2015 Uhr ,,Schng Tauben” von Florian GleiBner
Szenische Lesung Mer, w
Homburg: Apocalypse

d noenym,
vartraulich, unab-

25.11.,20.15 Uhr
Die Beste aller Welten

26.11.,20.15 Uhr
Die Beste aller Welten DERNIERE

2711, 19 Uhr
Weihnachtsspecial in der Scheune

30.11.,20.15 Uhr
Homburg: Apocalypse

14.11.,20.45 Uhr

Egalitare Tochter and Other
Stereotypes

Lesung des Referates Gleichstellungs-
politik im Rahmen der Aktionstage
gegen Sexismus und Homophobie

an der TU Dresden

15.11., 20 Uhr
FSK Improtheater
(im projekttheater)

FRELTAG. t.
By VAN

hangig

s
=
-
5

N

(0351) 42 TT 345
erreichbar ’
www.nightline-
dresden.de

N
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Mo, 14.11.

Kohlroulade in deftiger BratensoRRe, dazu S,R Paniertes Seelachsfilet an Dijon-SenfsoRe mit F
Neue Mensa Schmorkraut und Petersilienkartoffeln Broccolireis und Salat
neue
Schweinesteak au four mit Buttererbsen, Pommes A, Feuerfleisch vom Rind mit gebackenen R
I
L frites oder Kartoffelkroketten S, F Kartoffelecken oder Kartoffelwaffeln, dazu Salat
Studentenwerk Dresden
Sachsische Kartoffelsuppe mit Wiener Wiirstchen, S,.R Schaschlikpfanne, Kartoffelptiree und Rotkohlsalat S
Alte Mensa dazu Brotchen oder Brot
Wochenangebote e SRR
AuflaufiderWoche: Kartoffel=Lauchgratin mit Schinken Schweineschnitzel mit Dijon-SenfsoBe an einer S Zigeunersteak mit Erbsen und Pommes frites SR
Pizza der Woche: Quattro formaggi mit Gorgonzola, Gouda, At Marere-Camieaanme
Hirtenkase und Mozzarella 8 P
SUi ppelde N oche:]Bigo S N I
Shogok (tibetanisches Kartoffelcurry) mit Basmati v Gemitisekroketten mit BasilikumsoBe an einer vV
Reis und Salat) Nudelpfanne mit Zucchini, Mais und Paprika
. Schinkenrihrei mit Rahmspinat und Salzkartoffeln S Siilze mit RemouladensoRe und Bratkartoffeln S
ReichenbachstraBe P
Ausgabe Erdgeschoss _
'Iéagllch t;:eten wir Inpedn n u'\ngr?r A;lsgabedlr; tasoR Putenbrustfilet mit Frischkase, Schinken und Lauch S Roastbeef mit Chili-OrangensoRe und S,R
RSN W ST S K (S EETRGEA) U] R 2 T gratiniert, dazu SahnesoBe und griine Nudeln Preiselbeerrotkohl, dazu Kartoffelbéllchen oder
zur freien Entnahme, sowie leckere Pizzen in zwei Kartoffeln
unterschiedlichen GroRen an.
Kasslerkammbraten mit Sauerkraut, dazu Knodel S,R Schlemmerfilet Italiano, dazu Kartoffelpiiree F
oder Kartoffeln
. Vollkorn Spirelli mit Gemiisestreifen und V,A Antipasti mit Gnocchi und BasilikumsoRe V,A
MenSOIOgIe GorgonzolasoRe
ottbullarin Tomaten-PaprikasoBe, dazu Pommes SR A
. fri
Mensologie rites
Lachs im Blatterteig mit griinem Spargel, F Tandooripfanne mit Schweinefleischstreifen und S
ZitronengrassoBe und Salat Sojasprossen, dazu Kurkumareis
A Rickensteak Hawaii mit Buttererbsen und Pommes S Kasespdtzle mit Tomatensol3e, Réstzwiebeln und vV
SIEdepunkt frites bunter Eisbergsalat
Unsere Offnungszeiten am Wochenende
Samstag: 9-20 Uhr . ; A " @ : 5
) A Réstoppers mit Philadelphia gefiillt, dazu Scholle paniert, dazu Kartoffelpiiree und F
Wiiizpgsiiisdin 10a5=12 Uy, Arzmitzssam 15 30=100 Uiy RahmsofRe mit buntem Gemiise und Chinakohlsalat Bohnensalat
Sonntag: Sonntagsbrunch 11-15 Uhr
Hackfleisch-Kaselauch-Suppe und S Vegetarischer Tortelloniauflauf in TomatensoRe V
jOhannStadt Ciabattabrotchen
Ziiricher Putengeschnetzeltes mit Champignons, A Kassler-Krustenbraten mit Bohnengemtse und A,S,
dazu Zartweizen Salzkartoffeln R

A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch

Jﬂ't‘.ﬂ_ Bluatr s

Zwei Wochen im Voraus - Speiseplan aufs Handy! Bitte nutzen Sie die Bluetoothsdulen des Studenten-
werks in den Mensen ReichenbachstraRe, Siedepunkt, in der Neuen und Alten Mensa.

Klub Neue Mensa e. V.
BergstraRe 51,01069 Dresden
Telefon: 0351/4762550
www.knm-ev.de

Do, 10.11., 20 Uhr
Unifilm im KNM

Der Stummfilmklassiker: Metro-
polis, restaur. Fassung (2010)

Di, 15.11., 21 Uhr
Campusbeben- Party im
KNM D

Die Vorfeiertagsparty auf dem
Campus mit DJ Cyberpunk—
Freier Eintritt

Do, 24.11., 20 Uhr
Unifilm im KNM

Islam Double Feature:
Four Lions & Alles Koscher
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Hahnchenkeule Spanischer Art mit Oliven, Maisund A Fadennudelsuppe und Buttermilchplinsen mit Vv
Feiertag—kein Angebot Tomaten in fruchtiger TomatensoBe, dazu Spatzle Apfelmus

oder Petersilienkartoffeln und Salat

Schweineschnitzel mit Zitronenecke und Pommes S Pikanter Wurstgulasch mit Spirelli und Salat SR
frites ODER Schweineschnitzel mit Tatarensofe,
Pommes frites oder Petersilienkartoffeln, dazu Salat

Zwei gekochte Eier in SenfsoRe mit Kaisergemise v Finf Kartoffelpuffer mit Zucker und Apfelmus Vv
Feiertag—kein Angebot und Petersilienkartoffeln

Hahnchenschnitzel Cordon bleu mit GefliigelsoBe, Mit Kasecreme gefiilltes Rinderhacksteak in S

Sommergemiise und Petersilienkartoffeln feuriger Tomatensol3e, dazu Reis und Bohnensalat

Zwei Karottenrdsti mit Ananas und Gouda v Gebackene Ei-Stabchen mit Spinat und Kartoffeln V

gratiniert in CurrysoRBe mit gemischtem Wildreis
und Chinakohlsalat

Hackbraten mit LetschosoRe und Kartoffelpiiree S,R Gefiillte Germknodel mit Sauerkirschfiillung, dazu
Feiertag—kein Angebot VanillesoBe

Schweinegeschnetzeltes mit getrockneten S Hahnchenbrustfilet auf warmer Antipasti, dazu

Tomaten, Oliven und Lauch, dazu Kartoffelrésti oder Schwenkkartoffeln

Kartoffeln

Hahnchenschnitzel, dazu Blumenkohl mit AF Thiringer Rostbratel mit brauner Zwiebel, dazu A,S,

Hollandischer Sol3e und Pommes frites oder Bratkartoffeln R

Kartoffeln

Gebackener Camembert mit Preiselbeersahne und v Kartoffelsuppe mit Wiener Wiirstchen oder S,R
Feiertag—kein Angebot Schwenkkartoffeln gebratenem Tofu, dazu Brétchen und einen Apfel

Gebratene Hahnchenbrust in Mango-Pfeffersole, Schweinegeschnetzeltes mit Lauch, Tomate und S

dazu Honigmdhren und Basmati Reis Oliven, dazu Schupfnudeln und Garnitur

Schweinefiletstreifen mit Penne in Spinat- A,S Grol3er Burger mit Pommes frites R

GorgonzolasoBe

Hahnchenbrust Coq ou vin, dazu Mandelbroccoli AS Chili con Carne mit Reis, bunter Eisbergsalat AR
Feiertag—kein Angebot und Kartoffelballchen
Gnocchipfanne mit Gemiise und Pilzen vV Vegetarische Friihlinsrolle auf asiatischem Gemiise ~ V

und Mie Nudeln

Champignon-Lauchpfanne mit Hefeknédelscheiben  V Drei gefiillte Kartoffeltaschen mit Mandelbroccoli V
Feiertag—kein Angebot und Salat und Krdutersol3e

Schwedische Hackfleischballchen mit pikantem S, R Gebackenes Schollenfilet mit hausgemachtem F

Tomaten-Paprikaragout und Pommes frites Kartoffelsalat und Riblirohkost

Sa, 19.11., Mensa Siedepunkt:
Rindergeschnetzeltes, dazu Schwarzwurzel und Semmelknodel (R)
Vegetarisches Schnitzel, dazu Méhrengemiise und Kartoffelgratin (V)

Agentur fiir Arbeit Dresden KINO IM KASTEN
Budapester StraRe 30 udanitiches rogrammiing fer T Drriden
01069 Dresden August-Bebel-StraRe 20

Telefon: 01801/555111 01219 Dresden
www.arbeitsagentur.de/dresden Telefon: 0351/463-36463

www.kino-im-kasten.de
9.11.,16.50 Uhr Liebe Filmfreunde, das Wetter wird zunehmend herbstlicher und wo ge-

nieBt man das Regenwetter besser als im warmen Kinosaal? Auch im
November sind wir weiterhin dagegen! Und das haben wir vor:

3.11.,6.11.,711.,9.11. je 20.30 Uhr
Gegen das Publikum: Jesus Christus Erléser

Wie weiter nach dem Bachelor?

HTW Dresden, Seminargebaude Raum S 229
Friedrich-List-Platz 1, 1069 Dresden

15.11.,16.30 Uhr 5.11. ab 20.30 Uhr
. . Guy Fawkes Night-V wie Vendetta
Welterblldung an der VWA in Zusammenarbeit mit dem Studentenclub WU5
Agentur fiir Arbeit Dresden, Gruppenraum 5 (Erdgeschoss) 811. ab 20.30 Uhr

Budapester Strasse 3,01069 Dresden Aktionstage gegen Sexismus und Homophobie in Zusammenarbeit mit

dem Referat Gleichstellung des Stura der TU Dresden

23.11.,16.50 Uhr .
10.11.,,13.11,,14.11,,16.11. je 20.30 Uhr

Kontakte zu Arbeitgebern auf Firmenkontakt- Gegen ,Minijobs": Irina Palm (OmU)

messen herstellen — aber wie? 17.11.,,20.11.,21.11., 23.11. je 20.30 Uhr
HTW Dresden, Seminargebdude Raum S 229 Gegen...: ...die Wand
Friedrich-List-Platz 1,01069 Dresden 24.11.,2711.,28.11,,30.11. je 20.30 Uhr

Gegen faule Griechen: Alexis Sorbas
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Das weitaus vielfaltigere und breit gefacherte Speiseangebot aller zehn Mensen finden Sie nach wie vor auf der Website des
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Di, 22.11

N M Fleischbdllchen nach Biersieder Art mit Kohlrabi- Gebratenes Seelachsfilet mit fruchtigem Mango- F
eue ensa gemiise und Petersilienkartoffeln Chutney, mediterranem Gemisereis und Salat
neue
Imensa Hahnchenfleisch Cordon bleu gefiillt mit Kase und Spreewdlder Riickensteak (mit Meerrettich), dazu S
L Schinken, dazu eine Gefliigel-SahnesoRBe, Broccoli, Bratkartoffeln und deftiger Rotkohlsalat
Studentenwerk Dresden Kartoffelbdllchen oder Petersilienkartoffeln
Hackfleischfrikadelle mit BratensoBe, Kaiser- S.R Linseneintopf mit Blutwurst, dazu Brot oder S
Alte Mensa gemise und Petersilienkartoffeln Brétchen
Wochenangebot ) .
éuflauf der Woche: Apfel Crumble mit Amarettorosinen Rindergulasch Ungarischer Art mit Spirelli und Salat R Kammsteak mit Salami, Lauch, Hirtenkase und S, R
uppe der Woche: Deftiger Fleischtopf mit Kidneybohnen, Tsatsiki, dazu gebackene Kartoffelecken und Salat
Mais und Kartoffeln !
Pizza der Woche: Gyrospizza mit Zwiebeln Paprika und
Tsatsiki Paprikaschote gefiillt mit Getreide, Kdse und v Graupenrisotto mit frittierten Teigtaschen und vV
Gemiise, dazu Bohnen in SahnesofRe und Schwenk- Salat
kartoffeln
. Kartoffelpuffer Gartnerin Art, dazu Krdutersol3e V Bratkartoffeln mit Schinken und Ei S
ReichenbachstraBRe P
Ausgabe Erdgeschoss _
'Iéagllch t;.:eten Ly Ippedn n u'{?sgrler A;lsgabedn; tasoR Lachsfilet mit Pestokruste, dazu Tomaten-Oliven- AF Schweineschnitzel Calzone gefiillt mit Tomate, S
I f RS AN T A ST S K (S EETRGEA) U] R 2 ragout und Basilikumreis Frischkdse und Paprika, dazu Penne mit Blattspinat
zur freien Entnahme, sowie leckere Pizzen in zwei
unterschiedlichen GroRen an.
Bratwurst mit Sauerkraut, dazu Kartoffelpiiree S Rinderschmorbraten Rauber Art, dazu Krauter- S,R
spatzle
. Krautnudeln mit Salami und TomatensoRe S,.R Vanille-Milchreis mit brauner Butter, Zimt-Zucker vV
MenSOIOgIe und Pflaumenkompott
g
b Vegetarisches Schnitzel Cordon bleu auf Kohlrabi- v Putensteak Hawaii mit Mandelkroketten und Salat
ME‘HSD'G‘QlE Méhrengemiise, dazu Bratkartoffeln
Krustenbraten mit Karotten-Zuckerschotengemiise  S,R Kleine Friihlingsrollen auf WOK-Gemiise, dazu Mie
und Kartoffeltalern Nudeln
Siede unkt Gebratenes Kammsteak mit einem Bohnen-Mais- S Seelachs-Schlemmerfilet Broccoli mit Risi Pisi und F
p Champignonragout und Pommes Twister mariniertem Chinakohl
Unsere Offnungszeiten am Wochenende
Samstag: 9-20 Uhr Cen " ; P e
Mittagstisch 10.45—15 Uhr, Abendessen 16.30-19.45 Uhr Kartoffel-Spinatauflauf und Obst vV E::\err;ﬁlef\:ktawct)#:merten Ei-Sticks und V,S
Sonntag: Sonntagsbrunch 11-15 Uhr
Panierte Ei-Sticks auf rahmigem Blattspinat, dazu Auflauf von mediterranem Gemiise mit Hirtenkdse,
Johannstadt Salzkartoffeln dazu Réstitaler
Pfannengyros mit Tsatsiki, einem deftigen Kraut- S Gebratenes Schweineriickensteak mit Tomaten S, R

salat und Tomatenreis

A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch

und Kase liberbacken, dazu Rosenkohl und Rost-
kartoffeln

Wohin am Sonntag? Naturlich zum
Sonntagsbrunch in die Mensa Siedpunkt!

Seit Beginn des Wintersemesters findet wie-
der der beliebte Sonntagsbrunch statt. Jeden
Sonntag 6ffnen sich um 11.00 Uhr die Tiren der
Mensa Siedepunkt. Fiir 5,90 Euro (im Vorverkauf
nur 5,50 Euro—MensaCard Emeal nicht verges-
sen!) konnen Studierende zwischen 11.00 und
15.00 Uhr den Brunch genieRen. Nichtstudenten
bezahlen tibrigens auch nur preiswerte 8,50 Euro.
Die Musik dazu kommt nicht vom Band, son-
dern regelmaRig werden Live-Musiker eingela-
den, die mit Jazz und Blues die Gaste erfreuen.

Lecker Friihstiick zum Superpreis: Der
Sonntagsbrunch in der Mensa Siedepunkt

macht's maglich!

Foto: Jacob Semmer

schen Rahmen.

Pianist Tobias Schafer gibt dem

Sonntagsbrunch einen musikali-

Foto: Jacob Semmer
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Rindergulasch mit frischen Champignons, dazu R Gegrillte Hahnchenkeule Franzdsicher Art auf Apfelmilchreis mit Zucker/Zimt, zerlassener Butter ~ V
Tagliatelle und Tomatensalat Champignons und Silberzwiebeln, dazu Spatzle/ und Erdbeeren
Kartoffeln und Salat
Geschmorte Lammkeule Lorenz mit Zwiebeln und R Schweineschnitzel mit Pommes frites und Zitro- S Mit Frischkdse gefiilltes Rinderhacksteak mit R
Karotten-Gemlse, dazu Rosmarinkartoffeln nenecke ODER Zigeunerschnitzel mit Buttererbsen, Krauterhollandaise, Tomaten-Maisgemiise, dazu
Pommes frites oder Petersilienkartoffeln Kartoffelrosti oder gebackene Kartoffelecken
Bayrischer Fleischkdse mit stiBem oder mittel- S Bratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree S Vier Hefekl6Re mit Heidelbeeren oder Buchteln mit
scharfem Senf, dazu Bratkartoffeln und WeiR- VanillesoBe
krautsalat
Gebackenes Flunderfilet mit Orangen-Chiliméhren F Gefligelfrikassee mit buntem Gemise und A Rinderschmortopf mit Silberzwiebeln, Rosinen AR
und Kartoffel-Selleriepiiree Kurkuma Reis und Rotwein, dazu Blumenkohl und Petersilien-
kartoffeln
Mediterranes Pfannengemiise mit Knoblauch- v Zwei scharfe Kokosplinsen mit Sesam-Korianderdip  V Gnocchi mit BasilikumsoRe und Antipasti V
mayonnaise und Rosmarinkartoffeln und Gemlisesalat
Deftiger Méhren-Kartoffeltopf mit Wiener SR Gebratene Leber mit brauner Zwiebel, dazu S,R Eierkuchen mit Puderzucker und Apfelmus V
Wiirstchen, dazu Brot oder Brotchen Kartoffelptiree und Rotkohlsalat
Mediterranes Wildschweinragout mit Balsamico AR Entenkeule mit Thymian-OrangensoBe, dazu Rinderroulade gefiillt mit Tomate, Hirtenkase und R
und Backpflaumen, dazu Gnocchi Mandelbroccoli und Kartoffelbdllchen oder Rucola, dazu Mais-Porreerahmgemiise und Pom-
Kartoffeln mes Twister oder Kartoffeln
Schweinesteak mit Wiirzfleisch gratiniert, dazu S Paniertes Schollenfilet mit Tomatenragout und F Champignonhahnchenkeule mit Broccoligemise
Erbsengemiise und Pommes frites oder Petersilien- Krauterreis und Petersilienkartoffeln
kartoffeln
Champignons im Backteig mit Krduter-Quark-Dip, v Rahmspinat mit Kdse- oder Tomatenrihrei, dazu V,S Vegetarische Paprikaschote in RahmsoRe, dazu V
dazu Gemiisecouscous Salzkartoffeln Tomatenreis
Lachspfanne mit asiatischem Gemtise und F Rostbratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelptiree SR Rinderbraten mit Rotkohl und Semmelknddeln SR
Sojasprossen, dazu Schwenkkartoffeln
Putenbrust mit Salbei und Schinken gefiillt auf S Hahnchencurry auf griinen Nudeln Pizza mit dreierlei Belag zur Wahl: Landschinken/ S
Gemtisegnocchi Caprese/Rucola-Parmesan-Pinienkerne
Spanferkelrolllbraten mit Bayrisch Kraut und S Jagerschnitzel, dazu buntes Gemiise und S,R Gemischter Hackbraten mit Fingermdhren und S, R
Majorankartoffeln Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln
Gebackene Hahnchen-Nuggets, dazu Tomaten- Ziirischer Geschnetzeltes mit Broccoli-Karotten- A,S, Schweinekotelett paniert, dazu Erbsen-Mais- S
Zucchiniragout und Farfalle Gemiise und Krduterspatzle R Gemise und Pommes Twister
Bratkartoffeln mit Gazpacho - Quark und Méhren- Makkaroni mit gebratener Jagdwurst, dazu S,R Italienisches GemUserisotto mit kleinen Teig-
rohkost TomatensolRe und Kase taschen und Salat
Teufelsgulasch vom Rind und Schwein mit Paprika- A,S, Piccata vom Hahnchen mit Mandelbroccoli und R Sachsischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und R
gemlse, dazu Krauterspatzle R kleinen Spritzkartoffeln KartoffelkloBen
Sa, 26.11., Mensa Siedepunkt:
Karottenrdsti mit Ananas und Gouda gratiniert, Mango-CurrysoRe und Gemisereis (V)
Schweinehaxe in BiersoBe, Salzkartoffeln und Sauerkraut (A, S, R)
Briihlscher Garten, 01067 Dresden
CLUB MENSA e. V. Telefon/Fax: 0351/4951409
ReichenbachstralRe 1,01069 DD studenfencluls cub@baerenzwinger.de

Fr,11.11.,22 Uhr
90er Fasching -
Schrill, Bekloppt & Abgefahren!

Sa, 12.11.,22 Uhr
ALL TIME CLASSICS-
Hits, Trends & Nice Price

Di, 15.11., 22 Uhr

nachtcafé on tour—

Finest House & Black Music
Mit DJ P.L.P, Live Vocals by Ma-
xime, Live Trompete by Konrad
Schreiter, bis 22.30 Uhr Eintritt
frei,dann 3 €

Telefon: 0351/4622620
www.clubmensa.de

Di, 22.11., 22 Uhr
ALL TIME CLASSICS-
Hits, Trends & Nice Price

Fr,25.11., 22 Uhr
BIRTHDAYPARTY -
Novembergeburtstagskinder
mit ihren 5 Freunden/Innen
Eintritt frei + 1 Flasche Sekt
gratis, Mixed Music

Sa, 26.11., 22 Uhr
ALL TIME CLASSICS-
Hits, Trends & Nice Price

brenzwinger

www.baerenzwinger.de

Di, 1.11.

Mi, 2.11.

19 Uhr Schwatz & Bier
20 Uhr UEFA Championsleague

19 Uhr Schwatz & Bier
20 Uhr UEFA Championsleague

Do, 3.11.,19 Uhr
Schwatz & Bier

Fr,11.11.,11.11 Uhr
Bockbieranstich mit TSO

Sa, 12.11.,22 Uhr
Disco wo:anders

Di, 22.11.
19 Uhr Schwatz & Bier

Mi, 23.11.
19 Uhr Schwatz & Bier

So, 27.11.,18 Uhr
revival of 12 o'clock Party

Mo, 28.11., 20 Uhr

Monstern

20 Uhr UEFA Championsleague

20 Uhr UEFA Championsleague

Tequila Party mit den Tequila
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3 Kartoffeltaschen mit Frischkase gefiillt, dazu v Chili con Carne mit Buttermais und Krauterreis AR
Neue Mensa KrautersoBe, Mandelbroccoli und Tomatensalat
neue
Imensa Hirschroulade mit Romanesco und Zapfenkroketten Hirschbraten in deftiger Pilzjus mit Kartoffelgratin
L
Studentenwerk Dresden
Alt M CC: Krduterfrikadelle mit Zitronen-Remoulade und R CC: Hahnchenkeule auf Apfel-Zwiebelkompott und A
e Viensa Pastasotto gebackene Kartoffelecken
An der Ausgabe fertig 1" taglich Campus cooKing e er e ereee oererereraen
-préasentiert von und mit Starkoch Kevin von Holt. Schweineschnitzel mit Cremechampignons und S Gebackenes Schollenfilet mit Karotten-Lauch- F
Auflauf der Woche: Nudelgratin Bologneser Art PEITIES fliEs G, G gamiseiier (ks
Suppe dar Wedhe Griiine Sehnenaniep’ mik Rndicsed  Jllooccscoosceasssccsccasmasssscosocasaascsccsncaccasscco iilbooocoocascos
Drei Kartoffel-Frischkdsetaschen mit buntem v Pilzschmarrn mit Schnittlauchrahm und Rote Bete vV
Gemise Salat
. Kottbullar (Schwedische Hackfleischballchen) mit SR Sdchsische Kartoffelsuppe mit Wiener Wiirstchen, SR
RelchenbachstraBe fruchtiger TomatensoRe, dazu Reis dazu Brot oder Brotchen
Ausgabe Erdgeschoss _
Taglich bieten wir lhnen in unserer Ausgabe im Hahnchenbrustfilet Pompeji auf Tomatenspaghetti Gyros im Pfannchen mit MetaxasoBe und A,S,
Erdgeschoss verschiedene Nudelsorten und PastasoBen e e mriniat, ¢ hwm e wne Hains R
zur freien Entnahme, sowie leckere Pizzen in zwei Gl EiplEiie 8 !
unterschiedlichen GroBen an. P
Gebackener Camembert mit Preiselbeersahne, dazu Rindersahnegulasch mit Rosenkohl und Kartoffel- R
Bratkartoffeln kl6Ren oder Kartoffeln
. Mozzarellasticks mit Tomaten-Dip, dazu Schwenk- v Vegetarische Maultaschen auf Paprikakraut mit vV
MenSOIOgle kartoffeln Reibekase
b Bratwurstgulasch mit Reis und Gurkensalat S,R Hacksteak mit Ei gefiillt, dazu Broccoligemiise und SR
ME‘HSD'G‘QlE Schnittlauchkartoffeln
Halbes Grillhdhnchen mit bunter Gemiisemischung Gefliigelgyros mit Tsatsiki im Fladenbrot, dazu
und Pommes frites bunter WeiRkohlsalat
Siede Unkt Kasslerkammsteak mit Pfirsich und Kdse iiber- S Seelachsfilet in Ei-Zwiebelhiille gebraten, dazu F
P backen, Erbsen-MaisgemUse und Kartoffel- Kartoffelpliree und Gurkensalat mit Dilljoghurt
Unsere Offnungszeiten am Wochenende bdllchen
Samstag: 9-20 Uhr fro (oA o P
) A Gebackene Kartoffeltasche mit Frischkase, dazu v Hacksteak Kroatia mit Scharfer LetschosoBe und S,R
Wiiizpgsiiisdin 10a5=12 Uy, Arzmitzssam 15 30=100 Uiy Pfannengemiise und Salat gebackenen Kartoffelecken mit Krauter-Quarkdip
Sonntag: Sonntagsbrunch 11-15 Uhr
Linseneintopf mit Blutwurst und Brot oder S Gemiseschnitzel mit feiner Tomatenfillung an
jOhannStadt Brotchen mediterranem Kartoffelsalat
Afrikanisches Putenrahmgeschnetzeltes mit Currywurst mit Pommes frites S, R

Krauterreis

A enthdlt Alkohol, F enthdlt Fisch, S enthadlt Schweinefleisch, R enthalt Rindfleisch, V vegetarisch/ohne Fleisch

Studentenwerk prasentiert:

International
Coffee Hour

Coffee & Co
for students for free
Max-Kade-Foyer
im WohnheimGutzkowstralBe
Mittwoch von 16.30-ca. 19 Uhr

9.11.

F.l.F.-Café:

Die International Coffee Hour
mit den Family International
Friends und Musik zum Selber-
machen

16.11.

Sprachcafé:

.Sdchsisch lernen mit faranto”
23.11.

Bastelcafeé:

Adventliche Sterne-selbst
gebaut

30.11.

Tiefer in die vorweihnachtlichen
Traditionen geblickt

TRARTUN

Studentenclub Aquariume. V.
St. Petersburger StraRe 21
01069 Dresden
Telefon: +49(0351)/4976670
www.club-aquarium.de

Di, 1.11.

Deutsch-Tschechische Kulturtage

Im Rahmen der 13. Tschechisch-Deut-
schen Kulturtage prasentieren wir
euch die Electro/Indie/Shoegaze Band
Nauzea Orchestra!

Beginn: 21 Uhr, Eintritt: frei

Do, 3.11.

Schnaps im Silbersee

Das Gitarre/Bratschen Duo begeistert
mit Einfallsreichtum und buntem Stil.
Natdrlich im Sinne der Weltrettung.
Beginn 21 Uhr, Eintritt: frei

Mo, 7.11.

Faranto-Party

Schlagt euch die Nacht mit partywil-
ligen deutschen und internationalen
Studenten, guter Musik und leckeren
Cocktails um die Ohren.

Beginn 21 Uhr, Eintritt: frei

Do, 17.11.

.Europa macht Schule”

Nutze die Chance einzigartige Erfah-
rungen zu machen und Projekte selbst
zu gestalten—denn du bist Europa!
Beginn 20 Uhr, Eintritt: frei

Di, 22.11.

Trailhead

Der Singer/Songwriter braucht nicht
mebhr als eine Gitarre um mit seiner
americana-folk Musik zu begeistern.
Beginn 21 Uhr, Eintritt: frei

Di, 29.11.

Musikquiz mit Tomaldinho

Du bist eine wandelnde Jukebox? Kein
Song, keine Band, die du nicht kennst?
Dann mach mit und rdum richtig ab!
Beginn 21 Uhr, Eintritt: frei

Club novitaus

Club Novitatis. e. V..
Fritz-Loffler-StraRe 12c
01069 Dresden
Telefon: 0351/467 4845
www.novitatis.de

Mo, 7.11.,ab 20 Uhr.

Fassbierabend
Bier vom Fass oder aus der
Flasche ab 1,50 Euro

Di, 15.11.,ab 21 Uhr
Tequila-Party

...direkt vor dem Buf3- und

Bettag!

jeden Mittwoch, ab 20 Uhr

Cuba-Libre-Abend
jeder Cuba fiir 2,50 Euro

jeden Sonntag, ab 20 Uhr

Tatort
gemeinsam live schauen...
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Seelachsfilet in Sesampanade mit Zitronenecke, F Hahnchenpfanne Hubertus mit Spatzle und Salat S Schinkenmakkaroni mit fruchtiger TomatensoBe S
dazu Kartoffelpliree und Salat und geriebenem Kdse
Kanguruhgulasch mit Butterspatzle, dazu Salat Sauerbraten vom Hirsch mit Apfelrotkohl, KI6Ren Wildbratwurst mit PilzsoBe und einem Kiirbis-
oder Petersilienkartoffeln Kartoffelpiiree
CC:
CC: StiBkartoffel-Quiche mit Chorizo S CC: Pannfisch Hamburg Style mit SenfsoBe und CC: Gefiillte Paprikaschote auf gebratenem SR
lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat Sultaninenreis
Gratinierte Hahnchenbrust auf Blattspinat mit Vier Quarkkdulchen mit Zucker und Apfelmus v Schweinesteak mit Wiirzfleisch gratiniert, dazu S
Kartoffelballchen Erbsen und Pommes frites
Apfel-Milchreis mit Zimtzucker und Erdbeeren v Orientalische Gemiisepfanne mit Couscous und v Mit Tomate und Feta gratiniertes Tofusteak an V
scharfer JoghurtsoRe Gemiiserisotto und Salat
Panierte Ei-Sticks mit Rahmspinat, dazu Brat- Vv Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Apfelmus vV Pikante Schweinenierchen mit Kartoffelpiiree und S
kartoffeln Rotkohlsalat
Lammbraten mit Rosmarinjus, dazu Prinzess- Rumpsteak mit Thymianbutter, dazu Kaiserschoten R Hirschgulasch mit Sauerkirschen in PfeffersoRe, S
bohnen und Herzoginkartoffeln oder Kartoffeln und gebackene Kartoffelspalten oder Kartoffeln dazu Fagottini Ricotta
Putensteak mit Pfirsich und Kése gratiniert, dazu Apfelschmorbraten mit Ananasweinkraut, dazu AS Gefligelfrikassee mit Spargel und Champignons, A F
buntes Gemiise und Pommes frites oder Hefeknddel oder Kartoffeln dazu Krauterreis
Petersilienkartoffeln
Griiner Bohneneintopf mit und ohne Rindfleisch, R Gemiseschnitzel auf Ratatouillegemtiise, dazu v Makkaroniauflauf mit Tomaten-BasilikumsoRe V
dazu Brot oder Brotchen Kartoffelgratin
Schweineschnitzel auf Rahmporree, dazu Pommes S,R Hiihnerfrikassee mit Buttererbsen und Reis A Griinkohl mit Kasslersteak und Salzkartoffeln S
frites
Ganze Forelle gebraten mit Orangen-Pfeffersol3e, F Rinderhiifte Stroganow mit gegrillter Tomate und AR Thiringer Rostbratel mit gebratenen Zwiebeln und A,S
dazu Broccoli und Kartoffeln Kartoffelgratin Bratkartoffeln, dazu Gurkensalat
Chili sin carne, Lauchreis und Obst V,A Gebratene Hahnchenkeule mit einer PilzsoBe, A Vegetarische Maultaschen auf Paprikakraut vV
Buttererbsen umd Pommes frites
Rinderbraten Burgunder Art, Apfelrotkohl, A,S, Saure Eier mit Fingermohren und Petersilien- Hausgemachte Rindsroulade mit Gurken- S,R
Kartoffeln oder KartoffelkloRe R kartoffeln Zwiebelfiillung, dazu Speckbohnen, Salzkartoffeln
oder KartoffelkloBen
Frithlingsrolle mit Wokgem(se und Mie Nudeln, Schupfnudelpfanne mit Broccoli, Champignons, Saccottini gefiillt mit Pesto Rosso und Rucola, dazu
dazu scharfe MangosoRe Mais, und Karotten, dazu SchnittlauchsoBe fruchtige TomatensoBe
Chili con Carne mit Fladenbrot A,S, Wildragout mit Kirschrotkohl und Haselnuss- A Zigeunersteak vom Schwein mit Buttererbsen und S, R
R spdtzle Kartoffel-Twister

Sa, 03.12., Mensa Siedepunkt:

Valess-Schnitzel mit feiner Tomatenfiillung dazu, Ratatouillegemiise und Gnocci (V)
Schmorrippchen, Sauerkraut, Bratkartoffeln mit Speck (S, R)

0] niversitats-
Y port
yA entrum

Telefon: 0351/463-36291,
Fax:0351/463-32621
E-Mail: Mathias.Donix@
tu-dresden.de

Highlights

Sportspezifika

Bewegung, Spiele und Sport in Familie
19.11.,10 Uhr, Halle Ill, Sportkomplex
Nothnitzer StraRe

Informationen: Dr. Sonja Triebe
Telefon: 0351/46 3356 41

E-Mail: Sonja.Triebe@tu-dresden.de

Tanz

Tanzabend zum Uben

20.11.,20-22 Uhr, Halle lll, Sportkom-
plex Nothnitzer StraBe
Informationen: Dr. Sonja Triebe
Telefon: 0351/46 335641

E-Mail: Sonja.Triebe@tu-dresden.de

Wanderungen

19.11., Moritzburger Teichgebiet
Informationen: http://www.
pm.studentenwerk-dresden.de
E-Mail: pedibus.migrantes@web.de

Kellerklub GAG 18 e. V.

Fritz-Loffler-StraRe 16

01069 Dresden

Telefon: 0351/4719085 1\

www.gag18.de

Mi, 2.11.

Germanen-Stammtisch
Kneipenabend

Do, 3.11.

Kneipenabend

Fr, 4.1,

Mittelalterparty mit D) Dark In Space
Mo, 7.11.

Casino Royale-

Der GAG 18 Pokerabend

Mi, 9.11.

Dresdner Linux User Group Treffen
Do, 10.11

Kneipenabend

Fr, 11.11.

Gothic Rock-Party mit D) Traumwerker
Mo, 14.11.

Casino Royale-

Der GAG 18 Pokerabend

Do, 17.11.

Kneipenabend

Fr,18.11.

Bullet For My Valentine vs. Linkin Park
mit DJ Placebo-G-stort

Mo 21.11.

Casino Royale-

Der GAG 18 Pokerabend

Mi, 23.11.

Dresdner Linux User Group Treffen
Do, 24.11.

Kneipenabend

Fr,25.11.

All Kinds Of Electro

mit Bloody und seinem G.punkt
Mo, 28.11.

Casino Imperiale-

Das GAG 18 Pokerturnier
Einschreibung bis 20.45 Uhr, Startgeld 3 €
Mi, 30.11.

Kneipenabend

Veranstaltungsbeginn:
Montag, Mittwoch, Donnerstag: 20 Uhr
Freitag: 21 Uhr

Eintritt:

Montag, Mittwoch, Donnerstag: frei
Freitag: Studenten 2 €, alle Anderen 3 €,
vor 21.30 Uhr halber Preis

SPIEGEL-EI

wwwstudentenwerk-dresden.de

erscheint monatlich als Beilage zur
Campus-Zeitung caz.

Herausgeber:

Studentenwerk Dresden,
Fritz-Loffler-StraRe 18,01069 Dresden
www.studentenwerk-dresden.de

Redaktion:

Dr. Heike Miiller

Telefon: 0351/4697-529

Anja Buch

Telefon: 0351/4697-511
anja.buch@studentenwerk-dresden.de

Satz:

MediaVista KG,

Altlockwitz 19,01257 Dresden
www.mediavista-kg.de

Anzeigen:

Udo Lehner (verantw.),

Annett Schubert

Telefon: 0351/87627-40
Telefax: 0351/87627-99
spiegel-ei@mediavista-kg.de




Die Riickseite

Studentenleben mY

Satt essen und Leute treffen — meet & eat vol. 4

wird am 26. November 2011

EXmatrikulationsamt.de veranstaltet meet & eat
in Dresden, wie funktioniert's?

Um 18 Uhr beginnen in ganz Dresden Teams aus
zwei bis drei Personen jeweils eine Vorspeise in der
eigenen Kiche zu kochen. Zu diesem ersten Gang
kommen zwei andere Teams, die zufallig ausge-
lost werden, zum Essen vorbei. Danach machen

sich die Teams auf den Weg zu ihren Hauptspei-
sen, die von (wieder anderen) Teams in deren Kiichen zubereitet werden.
Zum Schluss bereiten wieder andere Teams eine Nachspeise zu. Es sind
also immer zwei Teams bei einem zu Gast.
Wo fiihrt es hin?
Nach dem Essen treffen sich alle Teilnehmer im Studentenclub Aquari-
um, um den Abend bei der , After-Dinner-Party” mit D) T-Cool ausklin-
gen zu lassen. Dort werden unter allen Teilnehmern zahlreiche Preise
rund ums Essen verlost.
Wer kommt?
Ziel ist es, vor allem die neuen Dresdner Studenten zu erreichen, denn
Sinn und Zweck der Veranstaltung ist es einerseits, ungezwungen neue

Studentenwerk ®
Dresden zusamwen. wirken
Nur vom Studentenwerk:

Das Wohlfiihipaket

€ Fiir den Kopf

Die neue ZEIT CAMPUS
November/Dezember 2011

€ Fiir Frische

Mentos Route 36 Air Action

36 zuckerfreie
Kaugummis

Sonderangebot!

statt einzeln M

Mensa Bergstyap,
Mensa

neichenbachstrane
Mensa Zittay
ensa Girljt,

L1-€

stattfinden

Studenten als Koch-Profis! Hier die Projektorganisatoren von eXma:
Mandy Nicklisch und Markus Henke.

Foto: eXma Amt

Leute kennen zu lernen und vielleicht neue Freundschaften zu kniipfen
und andererseits die Begeisterung flir das Kochen zu wecken.

Was muss man tun?

Fir die Organisation mussen sich die Teilnehmer mit ihren Teams auf
eXmatrikulationsamt.de online anmelden. Nach dem Ende der Anmelde-
frist werden die Teams optimal verteilt, damit sie nicht zu weit fahren mis-
sen, um zu ihrem nachsten Gang zu kommen. Die Teams erhalten dann
per E-Mail ihren Abendablaufplan, in dem alle wichtigen Daten stehen.
Wann beginnt der Anmeldezeitraum?

Ab 01.11.2011 und lauft dann drei Wochen.

Mehr Infos unter http://www.exmatrikulationsamt.de/ meetandeat

Studentenhaus
Tusculum

Ein neues Gelander und die Terassen-Begriinung setzen Akzente im

AuBengeldnde. Foto: Rainer Freckmann



